ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM
GABINETE DO PREFEITO

DECRETO N° 4.018, DE 16 DE JULHO DE 2021.

REGULAMENTA A LEI
COMPLEMENTAR N° 287, DE 20 DE
ABRIL DE 2021, QUE DISPOE
SOBRE O SERVICO DE INSPECAOQ
INDUSTRIAL E SANITARIA DE
PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL
DO MUNICIPIO DE BOM
JARDIM/RI E DA OUTRAS
PROVIDENCIAS.

O PREFEITO MUNICIPAL DE BOM JARDIM, no uso de suas atribui¢des legais, nos termos
dos incisos 1, 1T e VII do art. 30 da Constitui¢cdo Federal de 1988: bem como dos art. 10 incisos I e
VII do art. 12; inc. IT do art. 13; inc. I e alineas a e b do inc. IV, do art. 207, todos da Lei Orgénica do
Municipio de Bom Jardim, combinado com o inciso XV do art. 70 da LCM no 133/2011;

Considerando a publicagio da Lei Complementar n° 287, de 20 de abril de 2021, que. dispGe sobre o
servigo de Inspe¢do Industrial e Sanitria de Produtos de Origem Animal Municipal, bem como, a
necessidade de regulamentar tal servigo;

DECRETA:

Art. 1° - Fica aprovado o Regulamento Técnico da Inspe¢io Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal do Municipio de Bom Jardim.

Art. 2° - Este Decreto entra em vigor na data da sua publicagio, revogadas as disposigdes em
contrario. '
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ANEXO UNICO DO DECRETO N° 4.018, DE 16 DE JULHO DE 2021.
TITULO I

REGULAMENTO DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS PRODUTOS DE
ORIGEM ANIMAL DO MUNICIPIO DE BOM JARDIM .

CAPITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° - Este Regulamento estabelece os procedimentos que orientam a inspeg@o industrial e
sanitaria dos produtos de origem animal do Municipio de Bom Jardim, de acordo com o disposto na
Lei Complementar n°287, de 20 de abril de 2021.

Art.2° - Caberd a Secretaria Municipal de Turismo, Cultura, Esporte, Lazer ¢ Desenvolvimento
Econdmico — SMTCELDE de Bom Jardim editar normas complementares a este Decreto.

Art. 3° - Este Decreto e as normas que o complementarem:
1 - serdo orientados:
a) entre outros, pelos principios constitucionais:
1. do federalismo;

2. da promog&o das microempresas, unido ou associagdo de produtores rurais, e das empresas
de pequeno porte.

b) pelos principios contidos:

1. na Lei n® 8.078, de 11 de setembro de 1990, que dispde sobre a Protegio do Consumidor e
da outras providéncias;

2. na Lei n® 13.874, de 20 de setembro de 2019, que Institui a Declaragdo de Direitos de
Liberdade Econdmica; estabelece garantias de livre mercado e da outras providéncias;

3. na Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, que institui o Estatuto Nacional
da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte e d4 outras providéncias, e

4. na Lei Complementar n°® 253, de 04 de dezembro de 2018, que atualiza a Lei Geral
Municipal da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte.
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IT - terdo por objetivo a racionalizagfo ¢ a simplifica¢do de processos e procedimentos.

Art. 4° - Caber4 aos servidores profissionais do quadro do SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL
- SIM e ao Coordenador do Servigo de Inspegdo Municipal, mediante analise com base em risco e
perigo, permitir ou nfo a adocfo de tecnologias e operagdes simples, artesanais, regionais, manuais
ou uso de equipamentos ndo convencionais, desde que ndo comprometa a higiene e a sanidade do
estabelecimento e de seus produtos.

§ 1° - Para efeito deste regulamento, entende-se por perigo a situagéo, condi¢do ou um conjunto de
circunstincias que tém o potencial de causar ou contribuir para a ameaca da existéncia ou da
integridade de uma pessca, um animal ou um objeto.

§ 2° - Para efeito deste regulamento, entende-se por risco como a probabilidade ou chance de um
evento adverso acontecer, que possa causar lesdo ou morte.

TITULO II
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 5°. A inspecéo e a fiscalizagfo industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrangem,
entre outros, os seguintes procedimentos: :

1 - inspec¢do ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;
11- verificago dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

I1I- avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;

[V- verificagfio da agua de abastecimento;

V- classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em
legislagfio especifica ou em formulas registradas; e :

VI- controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

VII- verificagdo das condigdes higiénico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

VIII- verificagdio da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de
alimentos;

IX- verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal
quanto ao atendimento da legislagdo especifica;
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X- coleta de amostras para andlises fiscais e avaliagio dos resultados de andlises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais que se fizerem
necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem
animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

XI - fases de obtencdo, recebimento, manipulagfo, beneficiamento, industrializagio,
fracionamento, conservagio, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem, expedicdo ¢
transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-primas, com adigio
ou ndo de vegetais;

XII - verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas
matérias-primas destinados & alimentag@o humana;

XIII - certificacdo sanitaria dos produtos de origem animal; e

XIV - outros procedimentos de inspegdo, sempre que recomendarem a pritica e o
desenvolvimento da induastria de produtos de origem animal.

§ 1° O servidor podera solicitar auxilio de autoridade policial nos casos de risco & sua integridade
fisica, de impedimento ou de embaraco ao desempenho de suas atividades.

§ 2°. Somente poderdo ser abatidos sob Inspe¢do Municipal os suideos, peixes, frangos, patos e
galinhas;

§ 3°. A Inspegdo que trata o caput deste Artigo devera ser exercida por Médico Veterinario Oficial,
podendo o Servi¢o de Inspe¢iio Municipal adotar procedimentos, critérios, notificagdes, documentos
oficiais, avaliacdes do processo produtivo, fluxos, higiene e etapas ja preconizadas em Legisla¢Ges
especificas dos Servigos de Inspeciio Estadual ou Federal e do Ministério da Saude, ou por eles
elaborados e instituidos.

CAPITULO I

DA CLASSIFICACAO E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DOS
ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 6°. Os estabelecimentos de carnes e derivados sio classificados em:
I - abatedouro frigorifico; e

II - unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento destinado ao
abate dos animais produtores de carne, & recepgfio, & manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, 4 armazenagem e a expedi¢o dos produtos oriundos do abate, dotado de instalagdes de
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frio industrial, que pode realizar o recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos comestiveis.

§2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carme e produtos
carneos o estabelecimento destinado & recepgdo, 2 manipulagio, ao acondicionamento, & rotulagem, a
armazenagem ¢ & expedi¢@io de carne e produtos carneos, que pode realizar a industrializagdo de
produtos comestiveis.

§3° A inspe¢do em abatedouro frigorifico serd exercida em carater permanente, ou seja, durante as
operagdes de abate;

§4° A inspeciio em unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos serd exercida em cardter
periédico, em acordo com o estabelecido em regulamentagfo especifica ou a critério do Coordenador
do Servigo de Inspegdo municipal.

Art.7°. Os estabelecimentos de abate sio responsaveis por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na produgdo primdria até a recepgdo no
estabelecimento, inclufdo o transporte. ;

Se¢do I

Da inspeciio ante mortem

Art. 8°. O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser
feito com prévio conhecimento do SIM.

Art. 9°. E vedado o abate de animais desacompanhados de documentos de transito.

§ 1°. Nos casos em que o peixe seja produzido e industrializado na mesma propriedade, fica
dispensado da apresentagdo do documento de transito ¢ da inspegdo ante mortem.

§ 2°. Nos casos de suspeita de uso de substdncias proibidas ou de falta de informacGes sobre o
cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterindrio, o SIM podera apreender os lotes

de animais ou os produtos, proceder & coleta de amostras e adotar outros procedimentos que
respaldem a decisdo acerca de sua destinacéo.

Art.10. E obrigatoria a realizagio do exame ante mortem dos animais destinados ao abate por
servidor competente do SIM.
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§1° O exame de que trata o caput compreende a avaliagio documental, do comportamento e do
aspecto do animal e dos sintomas de doengas de interesse para as 4dreas de saide animal e de satde
publica, atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos. Quando
necessério, se procederd ao isolamento de todo o lote, sendo o mesmo submetido a avaliagdo pelo
fiscal do SIM com formag¢@o em Medicina Veterindria ou por médico veterindrio integrante da
equipe do servico de inspecdo, que poderd compreender exame clinico, necropsia ou outros
procedimentos com a finalidade de diagnosticar e determinar a destinacéo, aplicadas a¢@es de saide
animal quando o caso exigir. "

Art.11. Na inspecdo ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de zoonoses ou
enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagdo inconclusiva ou positiva em
testes diagnosticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em separado dos demais
animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Art. 12. Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata determinada
pelo servigo oficial de saude animal do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento -
MAPA, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao SIM:

I - notificar o servigo oficial de saide animal, primeiramente na é4rea de jurisdi¢io do
estabelecimento; .

IT - isolar os animais suspeitos e manter o lote sob observagéo enquanto n3o houver definigio
das medidas epidemiologicas de satide animal a serem adotadas; e

IT - determinar a imediata desinfecgdo dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que
possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa ter
sido contaminado, atendidas as recomendagdes estabelecidas pelo servigo oficial de saiide animal.

Art.13. Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas nfo contagiosas
que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagdo total do animal, este deve
ser abatido por Gltimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art.14. As fémeas em gestagdo adiantada ou com sinais de parto recente, nio portadoras de doenca
infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento para melhor aproveitamento, observados
os procedimentos definidos pelo servigo de saide animal.

Paragrafo tnico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderdo ser abatidas
apds no minimo dez dias, contados da data do parto, desde que ndo sejam portadoras de doenga
infectocontagiosa, caso em que serdo avaliadas de acordo com este Decreto e com as normas
complementares.
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Art. 15. Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia podem ser condenados,
levando-se em consideracdo as condi¢des climéticas, de transporte e os demais sinais clinicos
apresentados, conforme dispdem normas complementares.

Art. 16. A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomogdo em veiculos
transportadores que estejam nas instalagdes para recepgdo e acomodagio de animais ou em qualquer
dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhecimento do SIM, para que
sejam providenciados a necropsia ou o abate de emergéncia e sejam adotadas as medidas que se
facam necessarias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

§ 1° O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural s6 deve ser abatido depois
do resultado da necropsia.

§ 2° A necropsia de aves e suideos serd realizada, por Fiscal Municipal do SIM com formago em
Medicina Veterindria ou por médico veterindrio integrante da equipe do servigo de inspegio.

Art. 17. As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do estabelecimento,
desde que imediatamente sangrados, poderdo ser destinadas ao aproveitamento condicional apos
exame post mortem, a critério do Fiscal Municipal do SIM com formagdo em Medicina Veterindria
ou do médico veterinario integrante da equipe do servigo de inspegio municipal.

Art. 18. Animais mortos acidentalmente no transporte, necropsiados, condenados, carcacas e
visceras condenadas e os seus residuos devem ser:

I - incinerados;

II - autoclavados em equipamento préprio;

III — destinados aos estabelecimentos que os processem, a critério do Fiscal Municipal do
SIM com formagdo em Medicina Veterindria ou por médico veterinario integrante da equipe do
servigo de inspe¢do. ou

IV - submetidos a tratamento reconhecido cientificamente e que assegure a destrui¢do do
possivel agente infeccioso ou contagioso, se for o caso.

Art. 19. As necropsias, independentemente de sua motivagio, devem ser realizadas em local isolado
da matan¢a ¢ dos demais animais, sendo o local e equipamento utilizado em todo o processo
desinfetado logo em seguida.

Art. 20. O SIM levara ao conhecimento do servigo oficial de satide animal o resultado das necropsias
que evidenciarem doen¢as infectocontagiosas e remeterd, quando necessario, material para
diagnoéstico, conforme legislagio de saiide animal.
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Art. 21. Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

I- instalagdes e equipamentos para recepgdo e acomoda¢io dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distincia que nio comprometa a
inocuidade dos produtos;

Il = instalagdes ou local especifico para exame e isolamento de animais doentes ou com
suspeita de doenga;

III - equipamentos para higienizac#o e desinfec¢fo de veiculos transportadores de animais; e

IV - instalagdes ou equipamentos apropriados para recebimento, tratamento, armazenamento
e expedi¢do de produtos ndo comestiveis, quando necessario.

Paragrafo unico. Entende-se por tratamento de produtos nfo comestiveis a compostagem ou outra
forma reconhecida cientificamente para desestabilizar ou permitir a reutiliza¢do na forma de adubo
ou ainda como combustivel, nfio sendo permitida a comercializagio destes.

Secao I1

Do abate dos animais

Art. 22. E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta
hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que
comprometem o bem-estar animal.

Art. 23. Os animais que chegam ao estabelecimento em condi¢Ses precrias de salde,
impossibilitados ou n3o de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, € os que foram
excluidos do abate normal apds exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de emergéncia.

Art. 24. O abate de emergéncia serd realizado na presenca de Fiscal do SIM com formagdo em
Medicina Veterinaria ou de médico veterinario integrante da equipe do servigo de inspegéo.

Pardgrafo inico. Na impossibilidade do acompanhamento do abate de emergéncia por profissional
de que trata o caput, o estabelecimento realizard o sacrificio do animal por método humanitario e o
segregara para posterior realizagido da necropsia.

Art. 25. Nos casos de divida no diagndstico de processo septicémico, o SIM deve realizar coleta de
material para andlise laboratorial, principalmente quando houver inflamagio dos intestinos, das
articulagdes, dos pulmdes, da pleura, do periténio ou das lesdes supuradas e gangrenosas.
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Art. 26. Sdo considerados impréprios para consumo humano os animais que, abatidos de

emergéncia, se enquadrem nos casos de condenagdo previstos neste Decreto ou em normas
complementares municipais ou federais.

Art. 27. As carcagas de animais abatidos de emergéncia que ndo foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario,
poderdo ser liberadas para o consumo humano.

Art. 28. 56 ¢ permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitéarios, utilizando-se
de prévia insensibilizagdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria, salvo
algumas situagdes previstas neste Decreto, para os pescados.

§ 1° Os métodos empregados para cada espécie animal serdo estabelecidos em normas do Ministério
da Agricultura, Pecuéria e Abastecimento - MAPA.

§2°E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que seus produtos
sejam destinados total ou parcialmente ao consumo por comunidade religiosa que 0s requeira.

Art. 29. Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de aspersio
com dgua suficiente ou processo equivalente para promover a limpeza ¢ a remogdo de sujidades,
respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 30. A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos
membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo Departamento de Inspegéo
de Produtos de Origem Animal do MAPA.

Parigrafo unico. Nenhuma manipulagio pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
méaximo possivel, respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares.

Art. 31. As aves podem ser depenadas:
I - aseco;

Il - apos escaldagem em Agua previamente aquecida e com renovagdo continua ou
periodicidade determinada pelo SIM; ou

III - por outro processo autorizado pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem
Animal do MAPA.

Art. 32. Sempre que for entregue para o consumo com pele, é obrigatéria a depilagfio completa de
toda a carcaga de suideos pela prévia escaldagem em dgua quente ou processo similar aprovado pelo
Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal do MAPA.
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§ 1° A operagdo depilatoria pode ser completada manualmente, com chamuscamento ou com a
utilizagdo de equipamento apropriado e as carcagas devem ser lavadas apés a execugdo do processo.

§ 2° E obrigatoria a renovagdo continua da d4gua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 3° Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na dgua de escaldagem, conforme
critérios definidos pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal do MAPA.

Art. 33. A evisceragdo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de form
que ndo ocorram contaminagdes. :

§ 1° Caso ocorra retardamento da eviscerago, as carcagas e visceras serdo julgadas de acordo com o
disposto em normas complementares.

§ 2° O SIM deve aplicar as medidas estabelecidas na Segdo ITI, do Capitulo I, do Titulo V, do
Decreto n® 9.031 de 2017, ou outro que venha a substitui-lo, no caso de contaminagfo das carcacas e
dos 6rgdos no momento da evisceragao.

Art. 34. Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das carcagas e suas
respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo STM.

§ 1° E vedada a realizacio de operagdes de toalete antes do término do exame post mortem.

§ 2° E de responsabilidade do estabelecimento a manutengio da correlagio entre a carcaga e as
visceras € o sincronismo entre estas nas linhas de inspegio.

Art. 35. Todas as carcagas, as partes das carcagas, os Orgdos e as visceras devem ser previamente
resfriados ou congelados, dependendo da especificagiio do produto, antes de serem armazenados em
cdmaras ou equipamentos frigorificos onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Art. 36. As carcagas ou as partes das carcagas, quando submetidas a processo de resfriamento pelo
ar, devem ser penduradas em cdmaras frigorificas, respeitadas as particularidades de cada espécie, e
dispostas de modo que haja suficiente espago entre cada pega e entre elas e as paredes, as colunas e
08 pisos.

Paragrafo tnico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.
Secao I1I

Dos aspectos gerais da inspecfio post mortem
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Art. 37. Nos procedimentos de inspegdo post mortem, o Fiscal do SIM com formagio em Medicina
Veterinaria ou o médico veterindrio integrante da equipe do servigo de inspegio poderfio ser
assistidos por Agentes de Inspeg#io ou por auxiliares de inspe¢io devidamente capacitados.

Paragrafo tnico. A equipe de inspegio deve ser suficiente para a execucio das atividades.

Art. 38. A inspe¢do post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das cavidades,
dos o6rgos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpagio, olfagdo e incisfo,
quando necessario, e demais procedimentos definidos para cada espécie animal.

Art. 39. Todos os 6rgdos ¢ as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de abate,
imediatamente depois de removidos das carcagas, assegurada sempre a correspondéncia entre eles.

Art. 40. As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgios que apresentem lesdes ou anormalidades que
ndo tenham implicagbes para a carcaga e para os demais 6rgdos podem ser condenados ou liberados
nas linhas de inspeg#o, observado o disposto em normas do MAPA.

Art. 41. Toda carcaga, partes das carcagas ¢ dos 6rgios, examinados nas linhas de inspecdo, que
apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicagdes para a carcaga e bara os demais
Orglos devem ser desviados para o Departamento de Inspegdo Final para que sejam examinados,
julgados e tenham a devida destinagéo.

§ 1° A avaliagio e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos érgios sdo atribuigdes do o
Fiscal do SIM com formag&o em Medicina Veterinaria ou o médico veterindrio integrante da equipe
do servigo de inspecdo

§ 2° Quando se tratar de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos 6rgéos serd similar aquele
dado & respectiva carcaga.

§ 3° As carcagas, as partes das carcagas e os Orgos condenados devem ficar retidos pelo SIM e
serem removidos do Departamento de Inspe¢io Final por meio de tubulagdes especificas, carrinhos
especiais ou outros recipientes apropriados e identificados para este fim.

Art. 42, As carcagas julgadas em condi¢des de consumo devem receber as marcas oficiais previstas
neste Decreto.

Paragrafo anico. Sera dispensada a aplicagio do carimbo a tinta nos quartos das carcagas de suideos
em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade industrial.

Art. 43. O SIM disponibilizara, nos estabelecimentos de abate, registros ou laudos em que constem
as eventuais enfermidades ou patologias diagnosticadas nas carcagas, mesmo em carater presuntivo,
durante a inspec#o sanitria e suas destinagGes.
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Art. 44. Durante os procedimentos de inspegdo ante mortem e post mortem, o julgamento dos casos
ndo previstos neste Decreto fica a critério do SIM, que deve direcionar suas agdes principalmente
para a preservagdo da inocuidade do produto, da satde publica e da satde animal.

Art. 45. Para a inspegdo post mortem, julgamento e destino das carcagas e érgiios, o SIM deverd
observar em especial o Decreto 9.013 de 2017, do seu Artigo 134 ao 182 e do Artigo 115 ao 204, e
suas alteragoes decorrentes do Decreto n°® 9.069 de 2017 e Decreto 10.468 de 2020, no que couber,
além de outros que venham a substituir ou altera-los.

CAPITULO II

DA CLASSIFICACAO E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DO PESCADO E
DERIVADOS

Art. 46. Os estabelecimentos de pescado e derivados sdo classificados em:
I - abatedouro frigorifico de pescado;

II - unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado;

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o estabelecimento
destinado ao abate de anfibios e répteis, a recepgdo, 4 lavagem,  manipulagfio, ao acondicionamento,
a rotulagem, & armazenagem e a expedigdo dos produtos oriundos do abate, que pode realizar o
recebimento, a manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e
a expedicdo de produtos comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e produtos de
pescado o estabelecimento destinado a recepgdo, a lavagem do pescado recebido da produgéo

\

primdria, 4 manipulagdo, ao acondicionamento, 4 rotulagem, & armazenagem e a expedigdo de
pescado e de produtos de pescado, que pode realizar também sua industrializagio.

Art. 47. Entende-se por pescado os peixes e 0s crustaceos.

Paragrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora ndo pode ser destinado a venda direta
ao consumidor sem que haja prévia fiscalizagfo, sob o ponto de vista industrial e sanitério.

Art. 48. Néo € permitido o processamento de outros pescados como moluscos, anfibios, répteis,
equinodermo e outros animais aquaticos usados na alimentagdo humana, em estabelecimentos sob
Inspegdo Municipal.

Art. 49. O estabelecimento € responsével por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
do pescado, desde sua obtencdo na produgdo primaria até a recep¢io no estabelecimento, incluido o
transporte e local ou estabelecimento intermedidrio se houver.
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Paragrafo Unico. O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgfo priméria deve possuir
cadastro atualizado de fornecedores.

Art. 50. Quando o desembarque do pescado oriundo da produgfio priméria ndo for realizado
diretamente no estabelecimento sob SIM, deve ser realizado em um local intermediério, sob controle
higiénico-sanitario do estabelecimento.

Art. 51. E obrigatéria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para consumo
humano direto ou para a industrializagio de forma a promover a limpeza, a remogéo de sujidades

microbiota superficial. \

Art. 52. Sem prejuizo das disposigdes deste Capitulo, os controles do pescado e dos seus produtos
realizados pelo estabelecimento abrangem, no que for aplicavel:

[ - andlises sensoriais;

II - indicadores de frescor:;

III - controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV - controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saiide humana; e
V - controle de parasitas.

Art. 53. Na avaliagio dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades de cada
espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

[ - peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores préprios da
espécie, sem qualquer pigmentagdo estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a
cavidade orbitdria;

¢) brAnquias ou guelras roseas ou vermelhas, tmidas e brilhantes com odor natural, préprio e
suave;

X

d) abdémen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura & pressdo dos
dedos;

¢) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia aos
movimentos provocados;
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f) carne firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie:

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, periténio aderente a parede da cavidade
celomatica;

h) dnus fechado; e

i) édor proprio, caracteristico da espécie;

II- crustceos:

a) aspecto geral brilhante, imido;

b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
¢) carapaga bem aderente ao corpo;

d) coloragdo propria da espécie, sem qualquer pigmentacio estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;

f) odor préprio e suave; e

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos e vigorosos;

§ 1°. As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sdo aplicaveis ao pescado fresco, resfriado
ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

§ 2°. Nos casos em que a avaliagfo sensorial revele duvidas acerca do frescor do pescado deve-se
recorrer a exames fisico-quimicos complementares.

Art. 54. Pescado fresco ¢é aquele que atende aos seguintes pardmetros fisico-quimicos
complementares, sem prejuizo da avaliagio das caracteristicas sensoriais:

I - pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;
II - pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos crusticeos;
IIT - pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos moluscos; e

IV - bases volateis total inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de nitrogénio/100g (cem
gramas) de tecido muscular.
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Art. 55. Nos estabelecimentos de pescado, é obrigatéria a verificagdo visual de lesdes atribuiveis a
doengas ou infecgdes, bem como a presenga de parasitas.

Art. 56. E permitida a destinagdo industrial do pescado que se apresentar injuriado, mutilado,
deformado, com alteragdes de cor, com presenga de parasitas localizados ou com outras
anormalidades que ndo o tornem impréprio para o consumo humano na forma em que se apresenta,
nos termos do disposto em normas do MAPA.

Art. 57. Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas transmissiveis ao
homem n3o podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam submetidos previamente ao
congelamento & temperatura de -20°C (vinte graus Celsius negativos) por vinte e quatro horas ou a -
35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas.

Pardgrafo Unico. Nos casos em que o pescado tiver infestagdio por endoparasitas da
familia Anisakidae, os produtos poderio ser destinados ao consumo cru somente apds serem
submetidos ao congelamento & temperatura de -20°C (vinte graus Celsius negativos) por sete dias ou
a -35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas,

Art. 58. O pescado, suas partes e seus Orgfos com lesdes ou anormalidades que os tornem
Improprios para consumo devem ser segregados e condenados.
CAPITULO 11

DA CLASSIFICACAO E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E
DERIVADOS

Art. 59. Os estabelecimentos de ovos sio classificados em:
I - granja avicola; e
II - unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Para os fins deste Regulamento, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a
produgéo, & ovoscopia, & classificagio, ao acondicionamento, & rotulagem, a armazenagem € a
expedi¢io de ovos oriundos, exclusivamente, de producio propria destinada & comercializagio
direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializagio de ovos para a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o
estabelecimento destinado & produgfo, & recepgo, a ovoscopia, 4 classificacdo, a industrializagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e & expedicdo de ovos e derivados.
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§ 4° E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se exclusivamente a expedicdo de
ovos, poder4 ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializag8o de ovos.

Art. 60. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem outra especificagio, os
ovos de galinha em casca.

Art. 61. A inspecdo de ovos e derivados a que se refere este Capitulo é aplicdvel aos ovos de galinha
€, No que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas particularidades.

Art. 62. O estabelecimento € responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade
dos ovos, desde sua obtengfo na produgdo priméria até a recepcdo no estabelecimento, incluido o
transporte.

Art. 63. Os ovos sO podem ser expostos ao consumo humano quando previamente submetidos &
inspegdo e a classificagdo previstas neste Decreto ¢ em normas do MAPA.

Art. 64. Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos os que ndo forem
conservados por qualquer processo e se enquadrem na classificacio estabelecida neste Decreto e em
normas do MAPA.

Art. 65. Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes procedimentos:
I - apreciag@o geral do estado de limpeza e integridade da casca;
IT - exame pela ovoscopia;
1II - classificagio dos ovos; e
IV - verificacdo das condig¢es de higiene e integridade da embalagem.

Art. 66. Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de categorias
“A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

§ 1°. A classificagdo dos ovos por peso deve atender ao Regulamento Técnico de Identidade e
Qualidade -RTIQ.

§ 2°. No que se refere a ovos caipiras ou tipo caipira, sua classificagdo, nomenclatura e outras, devera
ser observada a regulamentacio especifica do MAPA.

Art, 67. Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:
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I - casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;
II - cmara de ar com altura nfo superior a 6mm (seis milimetros) e imével:

III - gema visivel & ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente,
movendo-se ligeiramente em caso de rotagdo do ovo, mas regressando & posico central;

IV - clara limpida e transltcida, consistente, sem manchas ou turvacio e com as calazas
intactas; e

V - cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.
Art. 68. Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:
I - serem considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria “A”;
Il - apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema; ou

[IT - serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reprodugio que ndo foram
submetidos ao processo de incubagdo.

Paragrafo Unico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente & industrializac3o.
g g

¢ Art. 69. Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testicea intacta devem
ser destinados a industrializag#o tdo rapidamente quanto possivel.

Art. 70. E proibida a utilizagdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricagdo de derivados
de ovos.

Art. 71. Os ovos destinados & produgdo de seus derivados devem ser previamente lavados antes de
serem processados. '

Art. 72. Os ovos devem ser armazenados e transportados em condi¢des que minimizem as variacGes
de temperatura.

Art. 73. E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:
I - ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservacio; e

II - ovos de espécies diferentes.
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Art. 74. Os aviérios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam grassando
doencas zoonéticas com informagdes comprovadas pelo servico oficial de satde animal néo podem
destinar sua produgao de ovos ao consumo na forma que se apresenta.

CAPITULO IV

DA CLASSIFICACAO E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E
DERIVADOS

Art. 75. Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:
I - granja leiteira;
IT - posto de refrigeracio;
III - Unidade de beneficiamento de leite e derivados; e

IV - queijaria.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a
producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e & expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo também elaborar
derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgfo, envolvendo as etapas de pré-
beneficiamento, beneficiamento, manipulagiio, fabricaco, maturacdo, ralagfo, fracionamento,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicéo.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeragio o estabelecimento intermediério
entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados destinado & selegdo,
a recepgdo, & mensuragdo de peso ou volume, a filtragdo, & refrigeracdo, ao acondicionamento e 2
expedigdo de leite cru refrigerado, facultada a estocagem temporaria do leite até sua expedicdo.

§3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e derivados o
estabelecimento destinado & recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e & expedicdo de leite para o consumo humano
direto, facultada a transferéncia, a manipulagio, a fabricacio, a maturagdo, o fracionamento, a
ralagdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedi¢ido de derivados lacteos,
permitida também a expedigfo de leite fluido a granel de uso industrial.

§4° Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento destinado & fabricagio de
queijos, que envolva as etapas de fabricagio, maturagio, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedigdo, e que, caso ndo realize o processamento completo do queijo, encaminhe o
produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados.

Art. 76. A inspegdo de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto, abrange a
verificagfo:
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I - do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da
conservagio e do transporte do leite;

II - das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expe[:lic;ﬁo; e

III - das instalagdes laboratoriais quando houver ou julgadas necessarias, dos equipamentos,
dos controles e das andlises laboratoriais.

Art. 77. A inspegdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo é aplicavel ao leite de vaca e,
no que couber, 4s demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 78. Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificagio, o produto oriundo
da ordenha completa, ininterrupta, em condictes de higiene, de vacas sadias, bem alimentadas e
descansadas.

§ 1°. O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 2°. E permitida a mistura de leite de especies animais diferentes, desde que conste na denominagao
de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada espécie.

Art. 79. Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado com a
finalidade de produzir leite.

Parsagrafo Unico. E proibido ministrar substincias estimulantes de qualquer natureza capazes de
provocar aumento da secregéo lactea com prejuizo da saide animal e humana.

Art. 80. O leite deve ser produzido em condi¢es higiénicas, abrangidos o manejo do gado leiteiro e
os procedimentos de ordenha, conservagdo e transporte.

§ 1° Logo apos a ordenha, manual ou mecénica, o leite deve ser filtrado por meio de utensilios
especificos previamente higienizados.

§ 2° O vasilhame ou o equipamento para conservagdo do leite na propriedade rural até a sua
captacdo ou industrializagdo deve permanecer em local proprio e especifico e deve ser mantido em
condi¢des de higiene.

Art. 81. Para os fins deste Decreto, entende-se por tanque comunitirio o equipamento de
refrigeracdio por sistema de expansdo direta, utilizado de forma coletiva exclusivamente por
produtores de leite para conservagio do leite cru refrigerado na propriedade rural.

Art. 82. E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais, salvo aquelas
registradas no SIM para a atividade industrial.




ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM
GABINETE DO PREFEITO

Art. 83. E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas  que,
independentemente da espécie:

[ - pertengam a propriedade que esteja sob interdigio determinada por 6rgdo de satide animal
competente;

II -n&o se apresentem clinicamente s&s e em bom estado de nutrigio;
IIT - estejam no tiltimo més de gestagdo ou na fase colostral;

IV - apresentem diagndstico clinico ou resultado de provas diagndsticas que indiquem a
presenga de doengas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V- estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterindrio durante o periodo
de caréncia recomendado pelo fabricante;

VI - recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade do
leite; ou

VII - estejam em propriedade que ndo atende as exigéncias do orgido de satde animal
competente.

Art. 84. O estabelecimento € responsével por garantir a identidade, a qualidade e a rastreabilidade do
leite cru, desde a sua captagio na propriedade rural até a recepgfio no estabelecimento, incluido o seu
transporte.

Parigrafo Unico. Para fins de rastreabilidade, na captagdo de leite por meio de carro-tanque
isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario previamente &
captagdo, identificada e conservada até a recepgfo no estabelecimento industrial. )

Art. 85. E proibida a transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos das
propriedades rurais até os estabelecimentos industriais.

Art. 86. A coleta, o acondicionamento € o envio para andlises de amostras de leite proveniente das
propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da qualidade do leite sio de
responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos produtores, e abrange:

[ - contagem de células somaticas - CCS;
II - contagem padrdo em placas - CPP;

III - composigdo centesimal;
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IV - detecgio de residuos de produtos de uso veterinario; e
V - outras que venham a ser determinadas em norma complementar do MAPA.

Pardgrafo Unico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e envio de
amostras estabelecidos pelo SIM.

Art. 87. Cbnsidera—se leite o produto que atenda as seguintes especificacdes:
[ - caracteristicas fisico-quimicas:
a) caracterfsticas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;
E) teor minimo de gordura de 3,0g/100g (trés gramas por cem gramas);

¢) teor minimo de proteina total de 2,9g/100g (dois inteiros e nove décimos de gramas por
cem gramas);

d) teor minimo de lactose anidra de 4,3g/100g (quatro inteiros e trés décimos’ de gramas por
cem gramas);

€) teor minimo de sélidos ndo gordurosos de 8,4g/100g (oito inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

f) teor minimo de sélidos totais de 11,4g/100g (onze inteiros e quatro décimos de gramas por
cem gramas);

g) acidez titulével entre 0,14 (quatorze centésimos) e 0,18 (dezoito centésimos) expressa em
gramas de 4cido latico/100 mL;

h) densidade relativa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius por quinze graus Celsius) entre
1,028 (um inteiro e vinte e oito milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos);

i) indice crioscopico entre -0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet negativos)
e -0,555°H (quinhentos e cinquenta ¢ cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

1) equivalentes a -0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a -
0,536°C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

II - ndo apresente substancias estranhas a sua composigio, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
crioscdpico; e
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III - ndo apresente residuos de produtos de uso veterinario e contaminantes acima dos limites
mAaximos previstos em normas complementares.

Art. 88. O estabelecimento industrial é responsavel pelo controle das condigdes de recepgio e
seledo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme especificagGes
definidas neste Decreto.

§ 1°. Somente o leite que atenda as especificagdes estabelecidas no art. 87 pode ser beneficiado.

§ 2°. Quando detectada qualquer nfio conformidade nos resultados de andlises de selegdo do leite, o
estabelecimento receptor serd responsdvel pela destinacdo adequada do leite, de acordo com o
disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 3°. A destinagdo do leite que ndo atenda as especificagdes previstas no art. 87 e seja proveniente de
estabelecimentos industriais, desde que ainda ndo tenha sido internalizado, é de responsabilidade do
estabelecimento fornecedor, facultada a destinagdo do produto no estabelecimento receptor.

§ 4°. Na hipdtese de que trata o § 3°, o estabelecimento receptor fica obrigado a comunicar ao SIM a
ocorréncia, devendo manter registros auditiveis das andlises realizadas e dos controles de
rastreabilidade e destinagdo, quando esta ocorrer em suas instalagdes.

Art. 89. O processamento do leite ap6s a selegdo ¢ a recepedo em qualquer estabelecimento
compreende, entre outros processos aprovados pela Coordenagéo do Servigo de Inspe¢do Municipal,
as seguintes operagdes:

I - pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, as etapas de
filtragdo sob pressdo, clarificacdo, bactofugagio, microfiltracio, padronizagdo do teor de gordura,
termizagdo (pré-aquecimento), homogeneizagio e refrigeracio; e

11 - beneficiamento do leite: além do disposto no inciso I, inclui os tratamentos térmicos de
pasteurizacdo e etapa de envase.

§ 1°. E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o procedimento seja
tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 2°. E proibido o emprego de substincias quimicas na conservagio do leite.

§ 3°. Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a filtracdo antes de
qualquer operagdo de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

§ 4°. Para os fins deste Decreto, entende-se por filtragdo a retirada das impurezas do leite por
processo mecdnico, mediante passagem sob pressdo por material filtrante apropriado.
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§ 5° Em caso de estabelecimento e produto reconhecido como ARTESANAL, salvo leite
pasteurizado destinado ao consumo humano direto, a filtragdo poderd ocorrer em acordo com a
norma especifica em vigor do MAPA ou Secretaria de Estado de Agricultura.

§ 6°. Nos casos de estabelecimentos em que ndo se faga necessaria a pasteurizagdo para a elaboragio
de seus produtos, ¢ permitida a coagem do leite ou codgulo com utilizagdo de tamiz ou peneira
limpa, lavada e desinfetada, ou ainda com utilizagéo de pano, desde que sejam previamente lavados e
esterilizados, preferencialmente por utilizagéo de cloro e agua quente.

Art. 90. Para os fins deste Decreto, entende-se por clarificago a retirada das impurezas do leite por
processo mecdnico, mediante centrifugagdo ou outro processo tecnolégico equivalente, aprovado
pelo Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal do MAPA.

Parigrafo Unico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido 2
clarificacgo.

Art. 91, Para os fins deste Decreto, entende-se por termizagdo ou pré-aquecimento a aplicagio de
calor ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sua carga microbiana, sem
alteragdo das caracteristicas do leite cru.

Pardgrafo tinico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apés o aquecimento e deve
manter o perfil enzimdtico do leite cru.

Art. 92. Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagido o tratamento térmico aplicado ao
leite com objetivo de evitar perigos a satde publica decorrentes de microrganismos patogénicos
eventualmente presentes, e que promove minimas modificagdes quimicas, fisicas, sensoriais e

nutricionais.
§ 1°. Permitem-se os seguintes processos de pasteurizacéo do leite:

I - pasteurizagdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63°C (sessenta e
trés graus Celsius) e 65°C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos, mantendo-
s¢ o leite sob agitagdo mecanica, lenta, em aparelhagem propria; e

II - pasteurizagdo répida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre 726
(setenta e dois graus Celsius) e 75°C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de quinze a vinte
segundos, em aparelhagem propria.

§9°. E obrigatria a utilizagio de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termdmetros e outros que venham a ser considerados necessarios para o controle
técnico e sanitario da operagdo. '
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§ 3°. Em caso de estabelecimento e produto reconhecido como ARTESANAL, salvo leite
pasteurizado destinado ao consumo humano direto, a aparelhagem e registros que trata o Paragrafo
segundo, poderd ocorrer em acordo com a norma especifica em vigor do MAPA ou Secretaria de
Estado de Agricultura. .

§ 4°. Para o sistema de pasteurizagfo rdpida, a aparelhagem de que trata o § 2° deve incluir valvula
para o desvio de fluxo do leite com acionamento automético e alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:
I - refrigerado imediatamente apos a pasteurizagio,
II - envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel; e

III - expedido ao consumo ou armazenado em cdmara frigorifica em temperatura ndo superior
a 5°C (cinco graus Celsius).

§ 6°. E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos
providos de termdmetros e agitadores autométicos a temperatura entre 2°C (dois graus Celsius) e 5°C
(cinco graus Celsius). :

§ 7°. O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de peroxidase
positiva.

§ 8°. E proibida a repasteurizacdo do leite para consumo humano direto.

§ 9°. Podem ser aceitos pelo SIM outros bindmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a
equivaléncia aos processos estabelecidos no § 1°.

Art. 93. Na conservag¢io do leite devem ser atendidos os seguintes limites méximos de temperatura
do produto: '

I - conservagdo e expedigdo no posto de refrigeragéo: 5° C (cinco graus Celsius);

IT - conservacdo na unidade de beneficiamento de leite ¢ derivados antes da pasteurizagdo: 5°
C (cinco graus Celsius);

IIT - estocagem em cimara frigorifica do leite pasteurizado: 5° C (cinco graus Celsius); e
IV - entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius);

Parigrafo Unico. A temperatura de conservagio do leite cru refrigerado na unidade de
beneficiamento de leite e derivados pode ser de até 7° C (sete graus Celsius), quando o leite estocado
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apresentar contagem microbiolégica méxima de 300.000 UFC/mL (trezentas mil unidades
formadoras de colénia por mililitro) anteriormente ao beneficiamento.

Art. 94. O leite termicamente processado para consumo humano direto sé pode ser exposto & venda
quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem inviolavel e especifica para
as condigOes previstas de armazenamento.

§ 1°. Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutengdo das
condigdes assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

§ 2°. O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado em granjas leiteiras e em
unidades de beneficiamento de leite e derivados, conforme disposto neste Decreto.

Art. 95. O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade frigorifica
instalada.

Art. 96. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve apresentar os mesmos
requisitos do leite normal, com excegdo do teor de sélidos ndo gordurosos e de sélidos totais, que
devem atender ao RTIQ.

Art. 97. O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como semidesnatado ou desnatado, deve
satisfazer as exigéncias do leite normal, com excegdo dos teores de gordura, de sélidos nio
gordurosos e de solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 98. Os padrdes microbiol6gicos do leite beneficiado devem atender ao RTIQ.

CAPITULO V

DA CLASSIFICACAOQO E INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE
ABELHAS E DERIVADOS

Art. 99. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sdo classificados em:

I - Unidade de beneficiamento de produtos de abelhas.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de abelhas o
estabelecimento destinado & recepgdo, 4 classificagdo, ao beneficiamento, & industrializagdo, ao
acondicionamento, & rotulagem, & armazenagem e a expedi¢do de produtos e matérias-primas pré-
beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados, facultada a
extragiio de matérias-primas recebidas de produtores rurais.
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§ 2° E permitida a recepgdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

Art. 100. A inspegiio de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas neste
Decreto, abrange a verificagio da extragdo, do acondicionamento, da conservagio, do
processamento, da armazenagem, da expedicéo e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 101.” As andlises de produtos de abelhas, para sua recepgio e seleciio no estabelecimento
processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais e as andlises determinadas em normas do
MAPA, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se faga necessdria.

Pardgrafo Unico. Quando detectada qualquer nio conformidade nos resultados das anilises de
sele¢o.da matéria-prima, o estabelecimento receptor serd responsavel pela destinagfo adequada do
produto, de acordo com o disposto neste Decreto e em normas do MAPA.

Art. 102. O mel e o mel de abelhas sem ferrdio, quando submetidos ao processo de descristalizagio,
pasteurizagdo ou desumidificagéo, devem respeitar o bindmio tempo ¢ temperatura e o disposto em
normas.

Art. 103. Os estabelecimentos de produtos de abelhas sio responsaveis por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obten¢do na produgdo priméria até a recepcio
no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1°. Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da produgdo primdria devem possuir
cadastro atualizado de produtores.

§ 2°. Os estabelecimentos que recebem produtos da produgdio primdria sdo responsaveis pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagiio continuada
dos produtores.

Art. 104. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve.ser realizada em local proprio,
inclusive em unidades moveis, que possibilite os trabalhos de manipulagfo e acondicionamento da
matéria-prima em condi¢des de higiene.

Art. 105. Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma de
melipondrios, autorizados pelo érgdo ambiental competente.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM

Art. 106. Os estabelecimentos de armazenagem sio classificados em:
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I - entreposto de produtos de origem animal; e

IT - casa atacadista.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de origem animal o
estabelecimento destinado exclusivamente a recepedo, a armazenagem e & expedigio de produtos de
origem animal comestiveis, que necessitem ou nio de conservagdo pelo emprego de frio industrial,
dotado de.instalagdes especificas para a realizagio de reinspegfo.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado no orgdo
regulador da satide que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do comércio
internacional prontos para comercializagdo, acondicionados e rotulados, para fins de reinspecio,
dotado de instalagdes especificas para a realizagdo dessa atividade.,

§ 3°Nos estabelecimentos de Que tratam os § 1° e § 2° nfo serfo permitidos trabalhos de
manipulagdo, de fracionamento ou de substitui¢do de embalagem priméria, permitida a substituigio
da embalagem secundéria que se apresentar danificada.

§ 4° Nos estabelecimentos de que trata o § 1° € permitida a agregagiio de produtos de origem animal
rotulados para a formacio de kits ou conjuntos, que ndo estdo sujeitos a registro.

CAPITULO VII
DOS RESIDUOS E PRODUTOS NAO COMESTIVEIS

Art. 107. Os residuos industriais em geral, deverdo ser: tratados convenientemente e em acordo com
as determinagdes dos orgios ambientais, ou recolhidos e encaminhados a estabelecimentos
processadores devidamente registrados.

§ 1°. Néo havendo a comercializagio com fins lucrativos dos produtos previstos no caput deste
Artigo, os mesmos poderdo ser processados ou néo e doados pard uso em propriedades rurais do
Municipio como adubos, produtos de ou para compostagem, e em alguns casos, revertidos para a
alimentagdo animal ap6s avaliacéo do Servigo de Inspegiio Municipal — SIM.

§ 2° Os estabelecimentos elaboradores de ingredientes e produtos para alimentacio animal, tais
como farinhas, mastigdveis e rages ndo podem ser registrados junto ao SIM.

CAPITULO VIII
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 108. Nio sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja completamente
instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado pelo SIM.
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Paragrafo iinico. As instalagdes e os equipamentos de que ftrata o caput deste Artigo compreendem
as dependéncias minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de
produgéo de cada estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

Art. 109. O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condig@es
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnolégicas cabiveis, sem prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares:

I - localizago em pontos distantes ou isolados suficientemente de fontes emissoras de mau
cheiro e de potenciais contaminantes;

IT - localizagdo em terreno com 4rea suficiente para circulacio e fluxo de veiculos de
transporte, ou que permita segura e eficiente operagdo recepgio, descarregamento, expedicio e
carregamento;

IIl - drea delimitada e suficiente para construgdo das instalagdes industriais e das demais
dependéncias;

7 IV - pétio e vias de circulaggo, quando existirem, deverfio ser pavimentados ou em condicdes
que ndo determinem formacio de poeira ou retengéo de dguas, e que permita sua conservacio e
limpeza; 2

V' - dependéncias compativeis com a finalidade do estabelecimento e apropriadas para
obtengdo, recepedo, manipulagdo, beneficiamento, industrializacio, fracionamento, conservagio,
acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou expedicio de matérias-primas e
produtos comestiveis ou nio comestiveis, quando for o caso;

VI - dependéncias e instalagdes industriais de produtos comestiveis isoladas ou separadas por
paredes inteiras daquelas que se destinem ao armazenamento e expedicdo de produtos nio
comestiveis ¢ daquelas ndo relacionadas com a produgdo para consumo humano;

VII - dependéncias, instalacdes ou local identificado para armazenagem de ingredientes,
aditivos, coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagdo, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

VIII - ordenamento das dependéncias, das instalacdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagio cruzada;

IX - paredes e separagbes revestidas ou impermeabilizadas ou construidas com material
impermedavel para facilitar a higienizagdo;

X - pé-direito com altura suficiente para permitir a disposigdo adequada dos equipamentos e
atender as condigdes higiénico-sanitarias e tecnologicas especificas para suas finalidades;

XI - forro ou isolamento nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepgdo,
manipulagfo e preparo de matérias-primas e produtos comestiveis;

XII - pisos impermeabilizados com material ou de superficie de facil higienizacdo,
construidos de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes
sanitarios e industriais;
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XIII - ralos de facil higienizagéo sifonados ou que conduzam 4 sistema sifonado:

XIV - barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos &
area de produgio e pias ou equipamentos para a higieniza¢&o de mos nas 4reas de produgio;

XV - janelas, portas e demais aberturas construidas ¢ protegidas de forma a prevenir a entrada
de vetores e pragas e evitar o actimulo de sujidades;

XVI - dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo suficiente em
todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnolégica cabiveis, de modo a evitar
que os raios solares prejudiquem a natureza dos trabalhos nestas dependéncias;

XVII - equipamentos, mesas, bancadas e utensilios resistentes & corrosdo  ou
impermeabilizados, de facil higienizagdo e atéxicos que néio permitam o actimulo de residuos;

XVII - equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagéio calibrados e
aferidos e considerados necessérios para ¢ controle técnico e sanitdrio da produgio;

XIX - dependéncia ou local identificado para higienizacdo de recipientes utilizados no
transporte de matérias-primas e produtos;

XX - equipamentos e utensilios exclusivos para produtos ndo comestiveis e identificados na
cor vermelha;

XXI - rede de abastecimento de agua com instalag@es para armazenamento e distribui¢do, em
volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o caso, instalagdes
para tratamento de dgua;

XXII - 4gua potavel nas 4reas de produgio industrial;

XXII - rede diferenciada e identificada para dgua ndo potdvel, quando a dgua for utilizada
para outras aplicagdes, de forma que ndo ofereca risco de contaminacio aos produtos;

XXIV - rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacéo dos pontos
de coleta de residuos, dotada de dispositivos ¢ equipamentos destinados a prevenir a contaminag&o
das dreas industriais;

XXV - vestidrios e sanitdrios em ntmero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com
fluxo interno adequado, podendo em casos especificos estarem instalados em construgdo ou
habitagdo préxima ao local de produgdo;

XXVI - locais e equipamentos que possibilitem a realizacio das atividades de inspegdo e de
fiscalizagio sanitérias;

XXVII - 4gua fria e quente nas dependéncias de manipulagio e preparo de produtos, quando
necessario do ponto de vista tecnolégico;

XXVII- dispor de instalagdes de frio suficiente ¢ adequada conforme necessirio e
dispositivos de controle de temperatura;
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XXIX - instalagdes ou equipamentos para recepgfio, armazenamento e expedigdo dos residuos
ndo comestiveis;

XXX - Se necessario e conforme a atividade, devera ter local, equipamentos e utensilios
destinados a realizacdo de ensaios laboratoriais;

XXXI - gelo de fabricagsio propria ou adquirido de terceiros, conforme necessario sob o
ponto de vista tecnolégico da atividade;

XXXII - equipamentos apropriados para a produgio de vapor ou agua quente, se necessério; e

XXXIII - laboratério, quando necessério e conforme a atividade, adequadamente equipado
para a garantia da qualidade e da inocuidade do produto.

Art. 110. Os estabelecimentos de carnes e derivados que promovam o abate, respeitadas as
particularidades tecnolégicas cabiveis, também devem dispor de:

I — possuir instalagdes e equipamentos para recepcio e acomodagio dos animais, com vistas
ao atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distincia que ndo comprometa
a inocuidade dos produtos;

II - dreas especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenga,
sendo o destino destes determinados pelo Médico Veterinario Oficial;

II - é4rea especificada, construida ou ndo, para necropsia com forno crematério anexo,
autoclave ou outro equipamento equivalente, destinado a destruicdo dos animais mortos e de seus
residuos, ou possuir local para guarda destes até a retirada por empresa especializada, ou ainda,
conforme diagnéstico do Médico Veterindrio, outro destino que garanta a segurancga € n3o cause
agravos ao meio ambiente ou disseminagéio de doencas;

IV - instalagdes e equipamentos para higienizagiio e desinfeccdo de veiculos transportadores
de animais; e

V - instalages e equipamentos apropriados para recebimento, processamento,
armazenamento e expedi¢cdo de produtos nio comestiveis, quando necessario, ou quando existir a
industrializagdo ou aproveitamento comercial deles. '

§1°. Em fungdo do volume de abate e nio havendo area construida para necropsia, apos avaliagio do
Médico Veterindrio Oficial quanto a ndo ocorréncia de risco sanitdrio, ou seja, morte por
sufocamento, esmagamento ou decorrentes de traumas de transporte, a acio de necropsia podera nio
ocorrer ou ser executada na 4drea suja do estabelecimento, apds todas as operagGes de abate, sendo a
mesma posteriormente rigorosamente sanitizada;

§ 2°. Os animais doentes, acidentados, porém vivos ou suspeitos de doengas, serfio encaminhados
para matancas de emergéncia imediata ou mediata;

Art. 111. Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas
cabiveis, também devem dispor de:
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I - cobertura que permita a protegfio do pescado durante as operagles de descarga nos
estabelecimentos;

Il - cdmara ou equipamento para espera ¢ equipamento de lavagem do pescado, nos
estabelecimentos que o recebam diretamente da produgdo priméria;

Art. 112. Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnologicas
cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalacdes e equipamentos para a
ovoscopia e para a classificagdo dos ovos.

Art. 113. Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

[ - instalagdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e

I - instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagdo de queijo,
1o caso das queijarias.

Pardgrafo Unico. Quando a queijaria néo realizar o processamento completo do queijo, a fabrica de
laticinios ou usina de beneficiamento sera co-responsavel por garantir a inocuidade do produto por
meio da implantagdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de programas de
autocontroles.

Art, 114. Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados classificados como unidade de
extragdo de produtos de abelhas e derivados poderfio ser instalados em veiculos providos de
equipamentos e instalagdes que atendam as condigdes higiénico-sanitarias e tecnolégicas,
constituindo-se em uma unidade mével.

Art. 115. O SIM poderd exigir alteraces na planta industrial, nos processos produtivos e no
fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execucdo das atividades de inspegdio e
garantir a inocuidade do produto e a satde do consumidor.

Art. 116. A estrutura fisica, as dependéncias, particularidades tecnologicas, equipamentos e fluxo
dos estabelecimentos industriais e agroindustriais de produtos de origem animal, deverdio observar a
garantia do minimo risco de disseminagdo de doengas para a satide animal, de pragas e de agentes
microbiolégicos, fisicos e quimicos prejudiciais 4 satde publica e aos interesses dos consumidores.

§ 1° Devera ser observada a particularidade do processo produtivo industrial de cada
estabelecimento, considerando-se também métodos industriais, artesanais ou nio, avaliagdo de risco,
volume de produgdo e origem e seguranca da matéria prima.

§ 2°. A aplicacdo de tecnologias podera ser sublimada, substituida ou adaptada conforme avaliagio
do risco, apds observado o tamanho, tipo, processo, érea, local, fluxo e capacidade produtiva de cada
estabelecimento.

Art. 117.  Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
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produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que nio apresentem risco a satde, a seguranga e ao
interesse do consumidor.

Art. 118. As instalacdes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condigdes de higiene antes, durante e apos a realizagdo das atividades industriais,

Pardgrafo Unico. Os procedimentos de higienizagdo devem ser realizados regularmente e sempre
que necessdrio, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminagdo dos produtos de origem animal.

Art. 119. Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas € vetores, mesmo que ndo ocorram utilizagéo de métodos quimicos de controle realizados por
empresas especializadas.

Art. 120. As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigdes que
previnam contaminagdes durante todas as etapas de elaboragdo, desde a recepcdo até a expedigo,
incluido o transporte.

Art. 121. Os reservatérios de dgua devem ser protegidos de contaminagdo externa e higienizados
regularmente ou sempre que for necessario.

Art. 122. As fabricas de gelo e os silos ou outros depésitos utilizados para seu armazenamento
devem ser regularmente higienizados e protegidos contra contaminagio.

Art. 123. Ser4 permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza
distinta em uma mesma cdmara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que ndo ofereca
prejuizos & inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relagio a
temperatura de conservagio, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 124. Serd permitido e simplificado o processo de inspegdo e registro, quando ocorrer o simples
pré moagem, pré porcionamento ou pré fatiamento de queijos, produtos cdrneos in natura,
defumados, cozidos ou salgados, em mercados, agougues e correlatos.

§ 1°. Entende-se por pré moagem, pré porcionamento ou pré fatiamento a atividade industrial de
manipular previamente produtos de origem animal ji inspecionados, que possuam rotulagem ou
marcas oficiais, sendo entdo colocados diretamente a disposicio do consumidor em novas
embalagens, rotulagens ou etiquetas.

§ 2°. Os queijos e produtos carneos a que se refere o caput deste Artigo, deverdo ter origem de
estabelecimentos devidamente registrados em 6rgdos de Inspegéo Municipal, Estadual ou Federal e
reproduzirem obrigatoriamente as informagdes constantes nas rotulagens originais do fabricante,
ficando assim estes produtos isentos de registro junto ao SIM;

§ 3°. Néo se enquadram no disposto no caput deste Artigo e em seu § 1°, os estabelecimentos que ndo
executem operagdes industriais e que moam, porcionem ou fatiem sob as vistas do consumidor.

§ 4°. Para o registro destes estabelecimentos, deverd ser observada as Boas Préticas de Fabricagfo e
que as operagdes ndo determinem riscos de contaminagdes cruzadas, em especial no uso dos mesmos
equipamentos, espago fisico e utensilios.
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§ 5° E vetada a fabricago, altera¢des da composi¢do, adigio de quaisquer produtos de tempero,
farinhas, salga, conserva ou aditivos nos queijos e nos produtos cirneos por estabelecimentos que se
enquadrem no § 3° deste Artigo;

§ 6° Para a manipulagio ou fabricagdo dos alimentos constantes do § 1° e 2° deste Artigo, o
estabelecimento deverg requerer registro junto ao SIM em acordo com a classificagdo prevista neste
regulamento e cumprir as demais normas e procedimentos previstos, sendo que a unidade de
produgdo-a ser registrada nio poderé ser no mesmo espaco fisico onde ocorram os procedimentos
para atendimento direto ao publico.

Art. 125. Serd permitida a utilizagio de instalacdes e equipamentos destinados a fabricagdo de
produtos de origem animal para a elaboragdo e armazenagem de produtos que nfo estejam sujeitos
ao registro no SIM, desde que ndo haja prejuizo das condigdes higiénico-sanitarias e da seguranca
dos produtos sob inspegdo, ficando a permissio condicionada a avaliacdo dos perigos associados a
cada produto.

Art. 126. O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado, desde
que as instalagdes e equipamentos atendam as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem
prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Parsgrafo Unico. O abate de que trata este artigo pode ser realizado desde que seja evidenciada a
completa segregacio entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas
do processo operacional, respeitadas as particularidades de cads espécie, inclusive quanto a
higienizacio das instalagges e dos equipamentos.

Art. 127. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessdrio antes de
sua liberagfio para consumo.

Pardgrafo Unico. As matérias-primas e os produtos de origem animal submetidos & reinspecgdo, os
critérios de amostragem e os demais procedimentos serfio definidos em norma complementar.

TITULO III
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 128. O SIM deverd adotar os padrdes de identidade e qualidade estabelecidos pelo MAPA,
através dos Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ, para os produtos de origem
animal previstos ou ndo neste Decreto.

Pardgrafo vinico. Os RTIQs estabelecidos pelo MAPA dardo suporte para o SIM proceder andlise
para deferimento ou nfio do registro de produtos, considerando-se a defini¢do dos produtos, sua
tecnologia de obtengdo, os ingredientes autorizados, e, no que couber, o0s parimetros
microbiolégicos, fisico-quimicos, requisitos de rotulagem e outros julgados necessarios.
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Art. 129. Para os fins deste Decreto, ingrediente & qualquer substancia empregada na fabricagéo ou
na preparagdo de um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que permanega ao final do
processo, ainda que de forma modificadas,

Art. 130, A utilizagio de aditivos oy coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites
estabelecidos pelo érgdo regulador da satde e pelo MAPA e estarem devidamente autorizados pelo
primeiro._

Art. 131. O sal e seus substitutivos, os condimentos e asg especiarias empregados no preparo de
produtos de origem animal devem ser isentos de substancias estranhas a sua composicdo e devem
atender a legislago especifica.

Pardgrafo iinico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos comestiveis, apds seu uso em
processos de salga.

Art. 132. E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal,
fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razio,

Pardgrafo winico. E permitido o tratamento com vistas & recuperagio de salmouras por meio de
métodos como filtracéo por processo continuo, pasteurizagio ou pelo uso de substincias quimicas
autorizadas pelo drgio competente, desde que nido apresentem alteragBes de suas caracteristicas
originais. -

CAPITULO I

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE CARNE E SEUS
DERIVADOS

Art, 133. Para os fins deste Decreto, carnes sdo as massas musculares e os demais tecidos que as
acompanham, incluida ou ndo a base dssea correspondente, procedentes das diferentes espécies
animais, julgadas aptas para o consumo pela inspecdo veterinria oficial.

Art. 134. Para os fins deste Decreto, carcagas sfo as massas musculares € 0s 0ssos do animal
abatido, tecnicamente preparado, desprovido de cabega, Orgos e visceras tordcicas e abdominais,
respeitadas as particularidades de cada espécie, observado ainda:

I - nos suideos a carcaga pode ou nio incluir pele, cabeca e pés;

1,7
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II - nas aves a carcaca deve ser desprovida de penas, sendo facultativa a retirada de rins, pés,
pescogo, cabega e Grgos reprodutores em aves que ndo atingiram a maturidade sexual;

Art. 135. Para os fins deste Decreto, mitidos s&o os 0rgéos e as partes de animais de abate julgados
aptos para o consumo humano pela inspegdo veterinaria oficial, conforme especificado abaixo:

I - nos suideos: lingua, figado, coragdo, encéfalo, estdmago, rins, pés, orelhas, mascara e
rabo;

II - nas aves: figado, coracdo e moela sem o revestimento interno;

IIT - no pescado: lingua, coragdo, moela, figado, ovas e bexiga natatdria, respeitadas as
particularidades de cada espécie;

Pardgrafo inico. Nio & autorizado o aproveitados para consumo direto pelo SIM do bago, medula
espinhal, glandula mamaria, testiculos, l4bios, bochechas, cartilagens e outros.

Art. 136. Para os fins deste Decreto, produtos de triparia sdo as visceras abdominais utilizadas como
envolt6rios naturais, tais como os intestinos e a bexiga, apés receberem os tratamentos tecnolégicos
especificos.

§ 1°. Podem ainda ser utilizados como envoltérios os estdmagos e a pele de suino depilada.

§ 2°. Os intestinos utilizados como envoltérios devem ser previamente raspados e lavados, e podem
ser conservados por meio de dessecacdo, salga ou outro processo Jé reconhecido pelo Departamento
de Inspecio de Produtos de Origem Animal do MAPA.

Art. 137. E proibido o uso de intestinos, tonsilas, glandulas salivares, glandulas mamarias, ovarios,
bago, testiculos, linfonodos, nédulos hemolinféticos e outras glandulas como matéria-prima na
composigdo de produtos cdrneos.

Art. 138. E permitida a utilizacdo de sangue ou suas fragdes no preparo de produtos carneos, desde
que obtido em condigdes especificas definidas e aprovadas pelo SIM.

Art. 139. Para os fins deste Decreto, produtos carneos sdo aqueles obtidos de carnes, de mitidos e de
partes comestiveis das diferentes espécies animais, com as propriedades originais das matérias-
primas modificadas por meio de tratamento fisico, quimico ou biolégico, ou ainda pela combinagio
destes métodos em processos que podem envolver a adicdo de ingredientes, aditivos ou coadjuvantes
de tecnologia.

Art. 140. A defini¢fo, nomenclatura e classificagdio dos produtos carneos devers obedecer ao
regulado, e ao que venha a ser regulado pelo MAPA.
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Pardgrafo tinico. Os produtos a que se refere o caput deste artigo, sdo, entre outros: unto fresco ou
gordura suina, carne mecanicamente separada, carne temperada, salgada, embutidos, defumados,
cozidos, hambirguer, alméndega

Art. 141. E permitida a adigdo, nos limites fixados, de dgua ou de gelo aos produtos carneos com o
objetivo de facilitar a trituragio e a homogeneizagio da massa, ou para outras finalidades
tecnologicas, quando prevista no respectivo RTIQ do produto ou em normas especificas.

Art. 142. E permitida a adigdo, nos limites fixados, de amido ou de fécula, de ingredientes vegetais e
de proteinas ndo carneas aos produtos cérneos quando prevista no respectivo RTIQ do produto ou em
normas.especificas.

Art. 143. Para os produtos cérneos esterilizados, o SIM deverd observar o disposto em
regulamentagdo especifica, em especial ao Decreto n° 9.013 de 2017 ou no que venha a substitui-lo.

Art. 144. Para os fins deste Decreto, produtos ndo comestiveis sio os residuos da producio
industrial e os demais produtos no aptos ao consumo humano, incluidos aqueles:

I - oriundos da condenag#o de produtos de origem animal; ou

IT - cuja obtengio é indissocigvel do processo de abate, incluidos os cascos, os pelos, as peles,
as penas, as plumas, os bicos, o sangue, o sangue fetal, as carapagas, os 0ss0s, as cartilagens, a
mucosa intestinal, a bile, os calculos biliares, as gléndulas, os residuos animais e quaisquer outras
partes animais.

§ 1°. Néo ¢ permitida a industrializagio e registro destes rodutos junto ao SIM.
¢ g p J

§ 2°. E permitida a utilizagdo de alguns produtos na claboragdo de alimentos, conforme o disposto
neste Decreto, mediante aprovagiio do SIM.

§ 3°. E livre o transito destes produtos dentro do Municipio, quando obtidos de estabelecimentos
registrados no SIM e previamente autorizado, e que se destine a0 uso em propriedades rurais dentro
do limite municipal.

§ 4°. O transporte ao destino final deverd ocorrer em condicdes que garantam a conservagdo,
previnam odores e vazamentos ou contaminagdes ambientais, devendo ser previamente aprovado
pelo SIM, apés requerido oficialmente.

§ 5°. O uso em propriedades rurais a que se refere o paragrafo terceiro, abrange exclusivamente:
I -0 soro do leite para alimentagio animal;

II — O material compostado ou tratado, ou que se destine a compostagem ou tratamento,
conforme j4 previsto neste Decreto, para o uso exclusivo como adubo;
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Art. 145. Todos os produtos condenados devem ser conduzidos 3 se¢do ou depdsito de produtos nio
comestiveis, proibida sua passagem por se¢Oes onde sejam elaborados ou manipulados produtos
comestiveis, e € vedada sua comercializagio e seu uso, sob qualquer forma, para alimentacdo
humana

Art. 146. Quando os produtos ndo comestiveis se destinarem & transformagdo em outro
estabelecimento, devem ser:

I - armazenados e expedidos em local exclusivo para esta finalidade; e

: II - transportados em veiculos vedados © que possam ser completamente higienizados apos a
operacao.

Art. 147. E obrigatéria a destinagio de carcacas, de partes das carcagas, de 0ssos e de érgdos de
animais condenados e de restos de todas as se¢es do estabelecimento, para o preparo de produtos
nédo comestiveis ou alimentagdo animal, com excecdo daqueles materiais que devem ser submetidos a
outros tratamentos definidos em legislag@o especifica.

Art. 148. E permitido o aproveitamento de matéria fecal oriunda da limpeza dos currais e dos
veiculos de transporte, desde que o estabelecimento disponha de instalagdes apropriadas para essa
finalidade ou comprove sua retirada e envio para pessoa fisica ou juridica que disponha, observada a
legislagdo especifica. ;

Parigrafo wnico. O contetdo do aparelho digestério dos animais abatidos deve receber o mesmo
tratamento disposto no caput.

CAPITULO II

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PESCADO E SEUS
DERIVADOS

Art. 149. Produtos comestiveis de pescado sdo aqueles elaborados a partir de pescado inteiro ou de
parte dele, aptos para o consumo humano.

Parigrafo Gnico. Para que o produto seja considerado um produto de pescado, deve possuir mais de
cinquenta por cento de pescado, respeitadas as particularidades definidas no regulamento técnico
especifico.
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Art. 150. Para os fins deste Decreto, pescado fresco é aquele que ndo foi submetido a qualquer
processo de conservagio, a nio ser pela agdo do gelo, mantido em temperaturas préximas 4 do gelo
fundente com excecio daqueles comercializados vivos.

Art. 151. Para os fins deste Decreto, pescado resfriado & aquele embalado e mantido em temperatura
de refrigeracio.

Art. 152, Para os fins deste Decreto, pescado congelado é aquele submetido a processos de
congelamento rdpido, de forma que o produto ultrapasse rapidamente os limites de temperatura de
cristalizagdo méxima.

§ 1°. O processo de congelamento rapido somente pode ser considerado conclu{do quando o produto
atingir a temperatura de -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

§ 2°. Néo € permitida a utilizagdo de equipamento congelador salmourador em instalagBes industriais
em terra,

Art. 153, Durante o transporte, o pescado congelado deve ser mantido a uma temperatura no
superior a -18°C (dezoito graus Celsius negativos).

Art. 154. A definigdo, nomenclatura e classificagdo dos pescados e produtos de pescado devers
obedecer ao regulado, e ao que venha a ser regulado pelo MAPA. '

Pardgrafo iinico. Os produtos a que se refere o caput deste artigo, sdo, entre outros: resfriado,
congelado, cozido, salgado, almondega, curado e em conserva,

Art. 155. Na elaborago de produtos comestiveis de pescado, devem ser seguidas, naquilo que lhes

for aplicavel, as exigéncias referentes a produtos carneos previstas neste Decreto e o disposto em
legislagdo especifica do MAPA.

CAPITULO I11

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE OVOS E DERIVADOS

Art. 156. Para os fins deste Decreto, entende-se por derivados de ovos aqueles obtidos a partir do
ovo, dos seus diferentes componentes ou de suas misturas, apés eliminacdo da casca e das
membranas.
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Pardgrafo tnico. Os derivados de Ovos podem ser liquidos, concentrados, pasteurizados,
desidratados, liofilizados, cristalizados, resfriados, congelados, ultracongelados, coagulados ou
apresentarem-se sob outras formas utilizadas como alimento, conforme critérios definidos pelo
Departamento de Inspegdo de Produtos de Origem Animal do MAPA. :

Art. 157. A definicao, nomenclatura, critérios, pardmetros e classificacdo dos ovos e derivados
deverd obedecer ao regulado, ¢ o que venha a ser regulado pelo MAPA.

CAPITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE LEITE E DERIVADOS LACTEOS
Secio I

Do leite

Art. 158. E permitida a produgio dos seguintes tipos de leites fluidos:
I - leite cru refrigerado; e
II - leite pasteurizado;

§ 1°. E permitida a produgéo e o beneficiamento de leite de tipos diferentes dos previstos neste
Decreto, mediante novas tecnologias aprovadas pelo MAPA.

§ 2°. E considerado para consumo humano direto apenas o leites fluido previstos nos incisos II
do caput, além dos que vierem a ser aprovados nos termos do § 1°.

§ 3°. Nio ¢ permitida a reconstituicdo de leite para consumo humano por empresas registradas no
SIM.

§ 4°. Ndo é permitida a industrializa¢do de leite fluido a granel de uso industrial para consumo
humano por empresas registradas no SIM.

§ 5°. Nao € permitida a industrializagdo de leite UAT ou leite UHT por empresas registradas no SIM.

§ 6°. N3o € permitida a industrializagdo de leite esterilizado por empresas registradas no SIM.
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Art. 159. Para os fins deste Decreto, leite cru refrigerado & o leite produzido em propriedades rurais,
refrigerado e destinado aos estabelecimentos de leite e derivados sob inspegdo sanitéria oficial.

Art. 160. Para os fins deste Decreto, leite pasteurizado é o leite fluido submetido a um dos processos
de pasteurizagfio previstos neste Decreto.

Art. 161: Na elaboragio de leite e derivados das espécies caprina, bubalina e outras, devem ser

seguidas as exigéncias previstas neste Decreto e nas legislagdes especificas do MAPA, respeitadas as
particularidades.

Seciao I1

Da classificacio dos derivados ldcteos

Art. 162. Os derivados l4cteos compreendem a seguinte classificagio:
I - produtos l4cteos;
IT - produtos l4cteos compostos; e
IIT - misturas lacteas.

Art. 163. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos sio os produtos obtidos mediante
processamento tecnologico do leite, podendo conter ingredientes, aditivos e coadjuvantes de
tecnologia, apenas quando funcionalmente necessdrios para o processamento.

Pardgrafo wnico. Para os fins deste Decreto, leites modificados, fluido ou em PO, sdo os produtos
lacteos resultantes da modificagdo da composicéio do leite mediante a subtragdo ou a adigfio dos seus
constituintes,

Art. 164. Para os fins deste Decreto, produtos lacteos compostos sdo os produtos no qual o leite, os
produtos lacteos ou os constituintes do leite Tepresentem mais que cinquenta por cento do produto
final massa/massa, tal como se consome, sempre que os ingredientes ndo derivados do leite nio
estejam destinados a substituir total ou parcialmente qualquer dos constituintes do leite.

Art. 165 Para os fins deste Decreto, mistura lictea é o produto que contém em sua composigio final
mais que cinquenta por cento de produtos ldcteos ou produtos licteos compostos, tal como se
consome, permitida a substituigdo dos constituintes do leite, desde que a denominagio de venda seja
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“mistura de (0 nome do produto licteo ou produto lécteo composto que corresponda) e (produto
adicionado)”.

Art. 166. E permitida a mistura do mesmo derivado ldcteo, porém de qualidade diferente, desde que
prevalega o de padrio inferior para fins de classificago e rotulagem.

Art. 167. A definigdo, nomenclatura, critérios, pardmetros e classificagdo dos derivados ldcteos
deverio obedecer ao regulado, ¢ o que venha a ser regulado pelo MAPA.

Paragrafo \inico. Os produtos a que se refere o caput deste Artigo sdo, entre outros: creme de leite,
manteiga, queijos, queijo de coalho, ricota, requeijio, bebidas lacteas, leites fermentados,
concentrados, em pé e outros derivados.

Art. 168. O [eite utilizado na fabricagdo de queijos deve ser filtrado por meios mecénicos ou
manuais e submetido & pasteurizagdo ou ao tratamento térmico equivalente para assegurar a fosfatase
residual negativa, combinado ou n3o com outros processos fisicos ou biolégicos que garantam a
inocuidade do produto.

Art. 169. Fica excluido da obrigagdo de pasteurizagfio ou de outro tratamento térmico o leite que se
destine & elaboracéo dos queijos submetidos a um processo de maturagdo a uma temperatura superior
a 5°C (cinco graus Celsius), durante um periodo ndo inferior a sessenta dias.

Paragrafo Unico. O periodo minimo de maturaggo de queijos de que trata o caput podera ser
alterado, apos a realizagdo de estudos cientificos conclusivos sobre a inocuidade do produto ou em
casos previstos em RTIQ.

Art. 170. Considera-se a data de fabricagdo dos queijos frescos o dltimo dia da sua elaboragio e,
para queijos maturados, o dia do término do periodo da maturag#o.

Art. 171. E permitida exclusivamente para processamento industrial a fabricagdo de queijos com
formas e pesos diferentes dos estabelecidos em RTIQ, desde que sejam mantidos os requisitos
previstos para cada tipo.

Art.172. A denominacio requeijdo estd reservada ao produto no qual a base lactea ndo contenha
gordura ou proteina de origem nao lactea.

Art. 173. Nio €& permitido a produgéo, transformagso, fracionamento, reenvase, industrializacio e
registro de produtos com alegagdes funcionais, indicagio para alimentagdo de crianga de primeira
infincia ou de grupos populacionais que apresentem condicbes metabdlicas e fisiologicas
especificas.

CAPITULO V




ESTADO DO RIO DE JANEIRO
PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM

GABINETE DO PREFEITO

DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 174. Para os fins deste Decreto, produtos de abelhas sio aqueles elaborados pelas abelhas, delas
extraidos ou extraidos das colmeias, sem qualquer estimulo de alimentag#o artificial capaz de alterar
sua composi¢o original, classificando-se em:

I - produtos de abelhas do género Apis, que sdo o mel, o polen apicola, a geleia real, a
prépolis, a cera de abelhas e a apitoxina; e

II - produtos de abelhas sem ferrdio oy nativas, que sdo o mel de abelhas sem ferrdo, o pélen
de abelhas sem ferrdio e a prépolis de abelhas sem ferrio.

Pardgrafo tinico. Os produtos de abelhas podem ser submetidos a processos de liofilizagdo, de
desidratagdo, de maceracio ou a outro processo tecnolégico especifico.

Art. 175. A regulamentagdo do mel, demais produtos e derivados de produtos de abelha sem ferrdo,
deverd obedecer a regulamentagiio do MAPA.

Art. 176. Para os fins deste Decreto, mel é o produto alimenticio produzido pelas abelhas meliferas a
partir do néctar das flores ou das secrecdes procedentes de partes vivas das plantas ou de excregdes
de insetos sugadores de plantas que ficam sobre as partes vivas de plantas que as abelhas recolhem,
transformam, combinam com substancias especificas proprias, armazenam e deixam maturar nos
favos da colmeia.

Art. 177. Para os fins deste Decreto, mel para uso industrial & aquele que se apresenta fora das
especificagdes para o {ndice de didstase, de hidroximetilfurfural (HMF), de acidez ou em inicio de
fermentacdo, que indique alteracio em aspectos sensoriais que nfio o desclassifique para o emprego
em produtos alimenticios.

Art. 178. Para os fins deste Decreto, pélen apicola é o produto resultante da aglutinacdo do pélen das
flores, efetuada pelas abelhas operdrias, mediante néctar e suas substancias salivares, o qual é
recolhido no ingresso da colmeia.

Art. 179. Para os fins deste Decreto, geleia real é o produto da secrecdo do sistema glandular
cefélico, formado pelas glandulas hipofaringeanas e mandibulares de abelhas operérias, colhida em
até setenta ¢ duas horas.
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Art. 180. Para os fins deste Decreto, propolis € o produto oriundo de substincias resinosas, gomosas
e balsdmicas, colhidas pelas abelhas de brotos, de flores e de exsudatos de plantas, nas quais as
abelhas acrescentam secregdes salivares, cera e pélen para a elaborag#o final do produto.

Art. 181. Para os fins deste Decreto, cera de abelhas é o produto secretado pelas abelhas para
formagio dos favos nas colmeias, de consisténcia pldstica, de cor amarelada e muito fusivel.

Art. 182. Para os fins deste Decreto, apitoxina & o produto de secreciio das glandulas abdominais ou
das glandulas do veneno de abelhas Operdrias, armazenado no interior da bolsa de veneno.

Art.183. Nao € permitida a mistura de mel com mel de abelhas sem ferrdo.
Art. 184. Néo é permitida a mistura de propolis com prépolis de abelhas sem ferrdo.

Art. 185. Para os fins deste Decreto, derivados de produtos de abelhas sdo aqueles elaborados com
produtos de abelhas, com adi¢do ou ndo de ingredientes permitidos, classificados em:

I - composto de produtos de abelhas sem adigfo de ingredientes; ou

II - composto de produtos de abelhas com adico de ingredientes,
Art. 186. Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas sem adigdo de ingredientes ¢ a
mistura de dois ou mais produtos de abelhas combinados entre si, os quais devem corresponder a

cem por cento do produto final.

Art. 187, Para os fins deste Decreto, composto de produtos de abelhas com adigdo de ingredientes ¢é
a mistura de um ou mais produtos de abelhas, combinados entre si, com adicdo de ingredientes
permitidos.

§1°. O composto de produtos de abelhas com adi¢do de ingredientes deve ser constituido,
predominantemente, em termos quantitativos, de produtos de abelhas.

§ 2°. E proibido o emprego de aglcares ou de solugdes agucaradas como veiculo de ingredientes de
qualquer natureza na formulagio dos compostos de produtos de abelhas com adicdo de outros
ingredientes.

TITULO 1V
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 188. As matérias-primas, os produtos de origem animal ¢ toda e qualquer substancia que entre
em suas elaboracées, estio sujeitos a andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia
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molecular, histolgicas e demais analises que se fizerem necessérias para a avaliagio da
conformidade.

Paragrafo tinico. Sempre que o SIM julgar necessario, realizard a coleta de amostras para analises
laboratoriais.

Art. 189. As metodologias analiticas devem ser padronizadas e validadas pelo MAPA.

Art. 190. Os procedimentos, frequéncia e métodos de coleta das analises fiscais, devem ser
padronizados e descritos em regulamentagdo especifica do SIM.

Art, 191. A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substincia que entre em
sua elaboragio e de dgua de abastecimento para analise fiscal deve ser efetuada por servidores do
SIM.

§ 1°. A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenca do detentor do produto ou de seu
representante, conforme o caso.

§ 2°. Ndo deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composi¢do, integridade ou
conservacdo esteja comprometida,

Art. 192. A autenticidade das amostras deve ser garantida pela autoridade competente que estiver
procedendo 4 coleta,

Art. 193. Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislagao, o
SIM notificard o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotari as agdes fiscais e
administrativas pertinentes.

Art. 194, E facultado ao interessado requerer ao SIM a analise pericial da amostra de contraprova,
noOS Casos em que couber, no prazo de quarenta e oito horas, contado da data da ciéncia do resultado.

§ 1°. Ao requerer a analise da contraprova, o interessado deve indicar no requerimento o nome do
assistente técnico para compor a comissdo pericial e poders indicar um substituto.

§ 2°. O interessado deve ser notificado sobre a data, a hora e o laboratério definido pela autoridade
competente de SIM, em que se realizard a andlise pericial na amostra de contraprova, com
antecedéncia minima de setenta e duas horas.

§ 3°. Deve ser utilizada na analise pericial a amostra de contraprova que se encontra em poder do
detentor ou do interessado.

o
§ 4°. Deve ser utilizado na pericia de contraprova o mesmo método de andlise empregado na anilise /
fiscal, salvo se houver concordéncia da comisséo pericial quanto a adogdo de outro método. :
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§ 5° A andlise pericial ndo deve ser realizada no caso da amostra de contraprova apresentar indicios
de alteragio ou de violagdo,

§ 6°. Na hipétese de que trata o § 5° deve ser considerado o resultado da anélise fiscal.

§ 7°. Em caso de divergéneia quanto ao resultado da analise fiscal ou discordancia entre os resultados
da andlise fiscal com o resultado da andlise pericial de contraprova, deve-se realizar novo exame
pericial sobre a amostra de contraprova em poder do laboratério ou do SIM local.

§ 8% O nio comparecimento do representante indicado pelo interessado na data e na hora
determinadas ou a inexisténcia da amostra de contraprova sob a guarda do interessado implica a
aceitago do resultado da anlise fiscal.

Art. 195. O solicitante, quando indicar assistente técnico ou substituto para acompanhar anilises
periciais, deverd comprovar que os indicados possuem formagdo e competéncia técnica para
acompanhar a anélise pericial.

Art. 196. O interessado poderd apresentar manifestagdo adicional quanto ao resultado da andlise
pericial da amostra de contraprova no processo de apuragio de infragdes no prazo de dez dias,
contado da data de assinatura da ata de analise pericial de contraprova.

Paragrafo Unico. O resultado da analise pericial da amostra de contraprova € a manifestagio
adicional do interessado quanto ao resultado, caso apresentado, serfo avaliados e considerados na
motivagdo da decisdo administrativa,

Art. 197. O estabelecimento deve realizar controle de seu processo produtivo, por meio de andlises
fisicas, microbiol6gicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histoldgicas e demais que se fizerem
necessarias para a avaliagdo da conformidade de matérias-primas e de produtos de origem animal
prevista em seu programa de autocontrole, de acordo com métodos com reconhecimento técnico e
cientifico comprovados, e dispondo de evidéncias auditéveis que comprovem a efetiva realizagdo do
referido controle.

Art. 198. A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no SIM pode ser realizada
em estabelecimentos varejistas, em cardter supletivo, com vistas a atender a programas e a demandas
especificas.

Art. 199. Os estabelecimentos podem arcar com os custos das andlises fiscais em laboratérios

credenciados em atendimento aos programas nacionais, desde que sejam cientificados no momento
da coleta das amostras e manifestem sua concordancia expressa.

TITULO V
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DA REINSPECAOQ INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 200. Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario antes de
sua liberagdio para o comércio municipal ou, em caso de equivaléncia ao SISBIL, o comércio
interestadual.

Parigrafo dnico. As matérias-primas e os produtos de origem animal submetidos a reinspecdo, os
critérios de amostragem e os demais procedimentos serdo definidos em norma complementar.

Art. 201. A reinspecio dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagdo que preserve as
condigdes sanitarias dos produtos.

Parigrafo tnico. A reinspeciio de que trata o caput abrange:

[ - a verificagdo das condigdes de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos
recipientes;

IT - a rotulagem, as marcas oficiais de inspegdo e os prazos de validade;
IIT - a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - a coleta de amostras para andlises fisicas, microbiolégicas, fisico-quimicas, de biologia
molecular e histolégicas, quando couber;

V - a documentagio fiscal e sanitiria de respaldo ao trinsito e a comercializacdo, quando
couber; e

VI - as condigdes de manutengéo e de hi giene do veiculo transportador e o funcionamento do
equipamento de geragio de fiio, quando couber;

Art. 202. Na reinspecido de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de alteragdes
ou de adulterages, devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto.

Art. 203. E permitido o aproveitamento condicional ou a destinagdo industrial de matérias-primas e
de produtos de origem animal em outro estabelecimento sob inspecio municipal, em
estabelecimentos registrados no servico de inspecio do Estado ou em estabelecimentos aderidos ao
SISBI, desde que:

I - haja autorizagdo prévia do servigo oficial do estabelecimento de destino; e

II - haja controle efetivo de sua rastreabilidade, contemplando a comprovagdo de recebimento
no destino;
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TITULO VI
DO REGISTRO

Art. 204. O pedido de registro das propriedades e estabelecimentos obedecers as seguintes etapas:
I - solicitacdo, feita pelo interessado, de vistoria inicial do terreno e/ou das instalagdes;

II - inspegéio prévia do terreno e/ou das instalagdes, com emissdo do “Termo de Vistoria
Téenica” por médico veterindrio do orgéo de inspegio, informando a situagdo em relagéio ao terreno,
estado de instalacdes e equipamentos, bem como das redes de abastecimento de 4gua e de esgoto,
descrevendo a sua procedéncia e escoadouro e apontando as exigéncias porventura existentes;

IIT - apresentagéio do croqui da propriedade ou do estabelecimento, contendo a metragem,
identificagiio das dependéncias e localizagdo dos equipamentos, visando & analise quanto as
condi¢des de viabilidade e operacionalidade, bem como as eventuais modificagdes a serem feitas;

Pardgrafo Unico. O SIM, através da Secretaria Municipal a qual esta subordinado, editar normas
complementares especificas para o procedimento de registro e documentos NECessarios.

Art. 205. Cumpridas as exigéncias constantes da legislagdo aplicével a matéria, o 6rgéo de inspecio
municipal aprovar4 o registro do estabelecimento e expedird o “TITULO DE REGISTRO”.

§2°. Para registro e liberagdio de estabelecimento junto ao SIM, serdo exigidos, de acordo com a
natureza da atividade, documentos e informagdes necessarias as avaliagGes técnicas.

§3° Fica dispensada a apresentagdo de documentos e autorizagdes de outros 6rgos e instincias de
governo, que ndo tenham relagio com o caput deste artigo. i

Art. 206. Qualquer ampliagio, remodelacdo ou construcdo nas propriedades e estabelecimentos
registrados, tanto de suas dependéncias como das instalagbes, s6 pode ser feita apos anglise e
aprovacao prévia dos projetos pelo Orgéo de inspegio municipal.

Art. 207. Para fins deste Regulamento, nenhuma modificagdo nos atos constitutivos das sociedades
ou na inscrigio do empresario individual, prevista na legislagdo federal ou estadual aplicdvel, deve
ser feita sem que concomitantemente seja realizada a competente transferéncia de responsabilidade
do registro ou relacionamento para 0 novo sdcio ou adquirente ou requerido o seu cancelamento
junto ao 6rgdo de inspe¢do municipal.

§ 1° As modificagdes nos atos constitutivos das sociedades ou na inscri¢éo do empresario individual
que importem na alteragio de sua titularidade, transferem ao novo sécio ou adquirente a
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responsabilidade pelo cumprimento de todas as exigéncias anteriormente formuladas pelo orgdo de
inspe¢io municipal, independentemente de outras que sejam determinadas.

que importem na transferéncia de responsabilidade deverfio obedecer aos dispositivos aplicaveis ao
registro ou relacionamento de novas propriedades ou estabelecimentos.

§ 3° Enquanto ndo efetivada a transferéncia de que trata este artigo a responsabilidade ser4 soliddria
entre 0s antigos ¢ os novos titulares das sociedades ou empresas individuais.

Art. 208. Qualquer propriedade ou estabelecimento que interrompa seu funcionamento deve
comunicar imediatamente, por escrito, ao orgio de inspecdo municipal e s6 poder reiniciar suas
atividades mediante inspegfo prévia de todas as dependéncias, instalagdes e equipamentos.

Art. 209. Nas hipéteses em que a inspe¢do municipal constatar a industrializagdo, manipulagio e
transporte de produtos de origem animal, sem que as propriedades e estabelecimentos estejam
registrados forma prescrita por este Regulamento, ou por legislagio especifica, devers notificar a
infragdo aos érgéios e autoridades competentes para eventual apuracio de responsabilidade e

TITULO VII
DO PESSOAL

Art. 211. Sem prejuizo do disposto em legislacio complementar, € proibido ao pessoal que trabalha
com produtos comestiveis:

I - deixar de submeter-se a exames médicos anuais, ou Sempre que necessario, que o0s
habilitem a manipular alimentos;

Il - apresentar-se para o servico com sintomas oy doengas infecciosas, abscessos ou
supuragdes cutineas;

1II - praticar qualquer ato que de alguma forma possa contaminar o alimento, tais como fumar
Ou cuspir;

IV - usar adornos;

V - apresentar qualquer tamanho de barba.

TITULO VIII
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isolamento térmico e, quando necessério, de equipamento gerador de frio, conforme necessidade
técnica e de conservagdo do alimento a ser transportado.

§ 3° Os veiculos, os contentores oy 0s compartimentos utilizados para o transporte de matérias-
primas e de produtos frigorificados devem ser fechados, dispor de isolamento térmico e, quando
necessdrio, de equipamento gerador de frio, conforme necessidade técnica e de conservacio do
alimento a ser transportado, além de instrumento de controle de temperatura, nos casos dos
estabelecimentos aderidos ao SISBI.

§ 4°. Paragrafo tinico. O alimento podera ser transportado com produtos ou mercadorias de outra
natureza quando estiverem devidamente protegidos e nio haver risco de contaminagio ou
incorporagio de odores ou outros elementos que possam interferir na inocuidade e seguranga deles.

Art. 221, As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente rotulados e
procedentes de estabelecimentos sob inspegdo federal, estadual ou de estabelecimentos aderidos ao

registrados no SIM - BJ.

Art. 222. Os produtos de origem animal, procedentes de propriedades ou estabelecimentos
registrados no érgfio de inspe¢do municipal — SIM, poderdo ser comercializados em todo o territério
Nacional, desde que haja a habilitagdo do SIM- BJ ao Sistema Brasileiro de Inspegsio — SISBI e o
estabelecimento tenha sua indicagdo ao Sistema aprovado. :

Parigrafo tinico. O estabelecimento registrado no SIM, poderd, em qualquer momento, solicitar a
adesdo diretamente ao SIF, sem prejuizos de seu Registro no SIM — BJ.

Art. 223. Os produtos de origem animal identificados por meio de marcas oficiais, quando em
transito, devem estar acompanhados do “Certificado Sanitério” ou “Guia de Trénsito”, assim como
as matérias-primas e produtos destinados ao aproveitamento condicional.

§ 1°. Quando o transporte ocorrer apenas dentro do Municipio, o “Gertificado Sanitdrio” ou a “Guia
de Tréansito” poderio ser simplificados, desde que garantam as informagdes bésicas de origem,
destino, contetido do transporte e forma de acondicionamento (conservagio);

§ 2°. Quando do transporte de produtos fabricados, reconhecidos e registrados como Artesanais ou
fabricados por empresas com equivaléncia ¢ devidamente aderidas ao SISBI, para fora dos limites do
Municipio de Bom Jardim, o “Certificado Sanitario” ou a “Guia de Tréansito” deveri obedecer
padrdes aprovados e utilizados pelos Orgéos Estaduais ou Federais de Inspe¢io.

TiTULO X
DAS OBRIGACOES DAS PROPRIEDADES E ESTABELECIMENTOS
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Art. 224. Os responsaveis pelas propriedades e estabelecimentos ficam obrigados a:
I - cumprir e fazer cumprir todas as exigéncias contidas neste Regulamento;

II - disponibilizar, Sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspegio em carater
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execugio dos trabalhos de inspegio
POst mortem;

I - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensiveis aos
trabalhos de inspecdo e fiscalizag#o;

IV - fornecer os dados estatisticos e nosograficos de interesse do SIM;

V - quando se tratar de estabelecimento sob inspecdo em carater permanente, comunicar ao
SIM a realizagio de atividades de abate ¢ o horirio de inicio e de provavel conclusio, com
antecedéncia de, no minimo, setenta ¢ duas horas;

VI - dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnologico empregado, conforme estabelecido em normas complementares;

VII - manter registros auditdveis da recepcdo de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricagédo, produtos
fabricados, estoque, expedicdo e destino;

VIII - manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das atividades do
estabelecimento;

IX - garantir o acesso de representantes do SIM a todas as instalagdes do estabelecimento
para a realizagiio dos trabalhos de inspegéo, fiscalizagio, superviso, auditoria, coleta de amostras,
verificagdo de documentos e outros procedimentos inerentes a inspegdo e a fiscalizagio industrial e
sanitaria previstos neste Decreto;

X - dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de:

a) constatagfo de ndo conformidade que possa incorrer em risco a saude; e
b) adulteragio;

XI - manter as instalagdes, os equipamentos ¢ os utensilios em condigdes de manuten¢io
adequadas para a finalidade a que se destinam;

XII - comunicar ao SIM:

a) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias uteis, a pretensdo de realizar atividades de

abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliagdo da autorizaczo, N
/]

quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspecdo permanente; e /

b) a paralisacio ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais;
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XIII - O estabelecimento deverg elaborar plano de amostragem de suas matérias primas e
produtos acabados, além de prever a frequéncia das andlises, sendo que os exames laboratoriais e
pardmeftros serdo previstos em Regulamento especifico conforme a atividade industrial ou
agroindustrial e seus produtos, ou serfio adotados os critérios de identidade e qualidade previstos em
normas Federais ou Estaduais,

§ 1° A frequéncia poders ser modificada pelo SIM, considerando critérios que julgar necessario para
a eficiéncia da seguranca e credibilidade do processo produtivo industrial e dos produtos;

§ 2° Nos casos especificos das queijarias de pequeno porte ou de produtores rurais, onde também &
enviado o leite para industrias ou cooperativas, podera ser aceito pelo SIM os laudos e resultados
emitidos por estes ultimos, observada a correlagdo entre data, lote e produgdo do queijo.

Art225. O SIM deverd realizar a coletas de amostras para Analises Fiscais e avaliagdo dos
resultados microbiolégicos, fisico-quimicos e demais que se fizerem necessarios para a verificagio
da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem animal, podendo abranger
também aqueles existentes nos mercados de consumo;

§ 1° As despesas e medidas decorrentes do envio para a execugdo das Analises Fiscais, como
Andlises de Prova, Contra Prova, Testemunho, e da verificagdo de higiene dos equipamentos,
deverdo ser de responsabilidade exclusiva da empresa proprietaria do produto ou dos equipamentos.

§ 2° As analises serfio realizadas em laboratorios credenciados pelo SIM e devem utilizar técnicas e
metodos acreditados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

§ 3° A frequéncia de coleta e envio de andlises fiscais ser deﬁm’da pelo SIM.

Art. 226. Os estabelecimentos e propriedades devem dispor de programas de autocontrole
desenvolvidos, implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo
registros sistematizados e auditdveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-
sanitarios e tecnoldgicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtengio
€ arecepedo da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedico destes.

Art. 227. Os programas de autocontrole devem incluir, entre outros, o bem-estar animal, quando
aplicavel, as BPF, o PPHO, controle de temperaturas, mecanismo de rastreabilidade, recolhimento,
controle de recepgio, estoque, produgdo, expedigio e a APPCC, ou outra ferramenta equivalente
reconhecida pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento ou Secretaria Estadual de
Agricultura,

Art. 228. Nenhum estabelecimento previsto neste Regulamento pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem que concomitantemente seja feita a comunicago ou transferéncia do registro junto
ao SIM.

Parigrafo Unico. A comunica¢do que trata o caput deste Artigo devera ser feita oficialmente ao

Coordenador do SIM, que apés andlise indicari o deferimento ou nfo, bem como eventuais
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documentos a serem anexados a0 Processo de registro existente e anteriormente aprovado.

Art. 229. O processo de transferéncia obedecers, no que for aplicdvel, ao mesmo critério
estabelecido para o registro. ;

TITULO X1

DO‘REGISTRO DOS PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAQO

Art. 230. O registro do estabelecimento e de produtos atenders 0 procedimento adotado pelo orgéo
de Inspegio Municipal.

Pardgrafo tinico. O registro de que trata o caput deste Artigo abrange a formulacgo, o processo de
fabricagdo e o rétulo.

Art. 231. Os rétulos também devem obedecer a legislagdo federal em vigor, no que couber,

Pardgrafo Unico. Conforme o descrito no caput deste artigo, o SIM poder4 ainda internalizar e
adotar a regulamentagdo Federal ou Estadual no que se refere a produtos e rétulos, substituindo ou

Federal ou Estadual. Exemplo: substituir o determinado pelo item 5.1, alinea “L”, da Instrugdo
Normativa n° 67 de 14 de dezembro de 2020 do Ministério da Agricultura, Pecuiria e
Abastecimento, pelo previsto nesta regulamentagdo municipal, ou seja, indicagio da expressio

“Registrado no Servico de Inspegao Municipal sob 0 1. —eee-- /===,

Art. 232. Os produtos nio previstos neste Regulamento ou em normas complementares serdo
registrados mediante aprovagdo prévia pelo SIM.

Art. 233. A confecgio dos rétulos, das etiquetas de identificagdo e dos carimbos oficiais s6 poderdo
ser realizados apés finalizado o processo de registro dos produtos. :

Art. 234, Nenhuma modifica¢do na formulago, no processo de fabricagfo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualiza¢io do registro no SIM.

Art. 235, O registro serd cancelado quando houver descumprimento do disposto na legislagio.
Art. 236. Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes ou
continentes que confiram a necessaria protegiio, atendidas as caracteristicas especificas do produto e

as condig¢es de armazenamento e transporte.

§ 12 O material utilizado para a confec¢do das embalagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pelo érgdo regulador da satide.

§ 22 Quando houver interesse sanitdrio ou tecnolégico, de acordo com a natureza do produto, pode
ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.
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CAPITULO I
Da rotulagem em geral

Art. 238. Para os fins deste Regulamento, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscrigéo,
legenda, imagem e toda matéria descritiva ou gréfica que esteja escrita, impressa, estampada,
gravada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de
origem animal destinado ao comércio, com vistas 3 identificacgéo.

Art. 239. O rétulo deve ser resistente as condices de armazenamento e de transporte dos produtos e,
quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confeccdo deve ser
previamente autorizado pelo orgéo regulador da satde.

Art. 240. As informagdes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em cor
contrastante com o fundo e indeléveis, conforme legislagdo especifica.

Art. 241. Os rétulos devem possuir identificagido que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 242, Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos registrados aos quais correspondam,
devendo constar destes a declaragéio do nimero de registro do produto no SIM.

Pardgrafo tnico, As informagges EXpressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a
verdadeira natureza, a composicio e as caracteristicas do produto.

Art. 243, Além de outras exigéncias previstas neste Regulamento, em normas complementares e em
legislagdo especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

[ - nome do produto;

IT - nome empresarial e enderego do estabelecimento produtor;
[T - Indicagfo do contato COm a empresa;

IV - carimbo oficial do SIM;

V -CNPJ oy CPF, nos casos em que couber;

VI - marca comercial do produto, quando houver;

VII - prazo de validade e identificagdo do lote;
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VIII - lista de ingredientes e aditivos;

IX - indicagio do nimero de registro do produto na Coordenagio do Servigo de Inspecio
Municipal;

X - identificacdo do pafs de origem;

X - instrugdes sobre a conservagio do produto;

XII - indicagio quantitativa, conforme legislagio do érgio competente; e

XIII - instrugdes sobre o preparo € o uso do produto, quando necessario.
§ 1° A validade, expressa em dia, més e ano, e a identificagfio do lote, devem ser Impressos, gravados
ou declarados por meio de carimbo, conforme a natureza do continente ou do envoltorio, observadas
as normas complementares.
§ 2° No caso de terceirizagdo da produgdo, deve constar a expressdo “Fabricado por”, ou expressio
equivalente, seguida da identificagio do fabricante, e a expressio “Para”, ou expressio equivalente,
seguida da identificacéio do estabelecimento contratante. ¥
§ 3% Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve constar
a expressdo “Fracionado por” ou “Embalado por”, respectivamente, em substituicdo a expressio
“fabricado por”.
§ 4°- Nos casos de que trata o § 3%, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a data
de validade, com prazo menor oy igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em casos
particulares, conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal.
§ 5° Para a indicagdo do nimero de registro do produto CSIM, deverd ser utilizada a frase
“Registrado no Servigco de Inspecdo Municipal sob 0 0.° —eeeeewv /-----", onde o primeiro nimero
corresponde ao nimero do registro do estabelecimento e o segundo, ao nimero do registro do

produto,

§ 6° Em se tratando de produto Artesanal ou de estabelecimento integrante do SISBI, o simbolo que
0 identifica dever4 obedecer as normas estaduais ou Federais em vigor.

Art. 244. Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios ou a mencdes honrosas, desde que
devidamente comprovadas as suas concessdes.

Art. 245, Na composicdo de marcas, ¢ permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.
Pardgrafo Unico. O uso de marcas, de dizeres ou de desenhos alusivos a simbolos ou quaisquer

¢ dos Municipios, deve cumprir a legislagdo especifica.

/
indicagdes referentes a atos, a fatos ou a estabelecimentos da Unido, dos Estados, do Distrito Federal
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Art. 24

vocdbulos, sinais, denominagaes, simbolos, emblemas, ilustrages ou outras representagdes graficas
que possam transmitir informagdes falsas, incorretas, insuficientes Ou que possam, direta ou
indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagio A verdadeira

natureza, composigio, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade, caracteristicas
nutritivas ou forma de uso do produto.

6. Nos rétulos dos produtos de origem animal & vedada a presenga de expressdes, marcas,

§ 22 Os rétulos dos produtos de origem animal nio podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.

§ 32 O uso de alegacdes de propriedade funcional ou de satde em produtos de origem animal deve
ser previamente aprovado pelo 6rgo regulador da saude, atendendo aos critérios estabelecidos em
legislagdo especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerdo restricdes a0 seu uso.

Art. 247. Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 248. Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra, total
ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do SIM.

Art. 249. A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes estabelecidas
neste Regulamento, em normas complementares e em legislag@o especifica.

Art. 250. A regulamentacio da rotulagem em particular e especifica, serd prevista conforme cada

atividade industrial ou agroindustrial, e de seus produtos, ou serd utilizada a legislagdo existente
adotada pelos érgdos de inspe¢do Federal, Estadual e de Satde. :

CAPITULO IT .
DOS CARIMBOS DE INSPECA0O

Art. 251. O carimbo de inspegdo representa a marca oficial do SIM e constitui a garantia de que o
produto ¢ procedente de estabelecimento inspecionado e fiscalizado pelo SIM - BJ.

Art. 252. O nlmero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos
formatos, dimensaes e €mpregos sdo fixados neste Regulamento.

Pardgrafo Unico. O carimbo deve conter:

I'- a expressdo “PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM”, em caixa alta;
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II - palavra “INSPECIONADO”, em caixa alta;

IIT - 0 ntimero de registro do estabelecimento ou propriedade; e

IV - as iniciais “S.I.M.”, em caixa alta, que significa Servigo de Inspegio Municipal.

litografados.

Parigrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja
menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo ndo necessita estar em destaque em
relagdo aos demais dizeres constantes no rotulo.

Art. 254, Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente
inutilizados pelo SIM.

Art. 255. Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos estabelecimentos
inspecionados e fiscalizados pelo SIM devem obedecer as seguintes especificagdes, além de outras
previstas em normas complementares:

I - modelo 1:

a) dimensoes: 4cm x 4cm x 4em (quatro centimetros);

b) forma: triangular;

¢) dizeres: deve constar o numero de registro do estabelecimento, ao centro e acima da
palavra “INSPECIONADO?”, colocada horizontalmente na base interna do tridngulo, a palavra
“BOM JARDIM / RJ” abaixo e na base do tridngulo e do lado externo dele, Logo acima do ntimero
de registro do estabelecimento deyvem constar as iniciais “S.IM.”; a palavras “PREFEITURA™ ao

lado esquerdo externo ao tridngulo e acompanhando a aresta, e a palavra “MUNICIPAL DE” ao lado
direito externo do tridngulo acompanhando a referida aresta.

d) uso: para carcaca ou quartos de suideos em condi¢des de consumo em natureza, aplicado
sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcagas;

II- modelo 2:
a) dimensdes:
L. Iem x lem x Tem (um centimetro), quando aplicado em embalagens com superficie visivel

para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados) ou nas embalagens de peso ou
volume de até 0,999 quilograma ou litro;
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2. 2cm x 2cm X 2cm (dois centimetros), quando aplicado nas embalagens de peso ou volume
de 1 quilograma ou litro, a 9,99 quilograma ou litro, e em todas as embalagens de contetido medidos
em unidade;

3. 3cm x 3em x 3cm (trés centimetros), quando aplicado em embalagens de peso ou volume
superior a 10 quilograma ou litro;

b) forma: triangular;

¢) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, ao centro e acima da
palavra “INSPECIONADO?”, colocada horizontalmente na base interna do tridngulo, a palavra
“BOM JARDIM / RJ” abaixo e na base do trifngulo e do lado externo dele. Logo acima do niimero
de registro do estabelecimento devem constar as iniciais “S.LM.”, a palavras “PREFEITURA” ao

lado esquerdo externo ao tridingulo e acompanhando a aresta, € a palavra “MUNICIPAL DE” ao lado
direito externo do tridngulo acompanhando a referida aresta.

d) uso: para rétulos ou etiquetas de produtos de origem animal utilizados na alimentacdo
humana;

II - modelo 3:

a) dimensdes: 7cm x 6cm (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: a palavra “Bom Jardim / RJ” colocada horizontalmente no canto superior interno
esquerdo, seguida das iniciais “S..M.” no canto superior interno direito, e logo abaixo destes, a
palavra “condenado”, destacada, também no sentido horizontal, em caixa alta e no centro do
retangulo; e

d) uso: para carcacas ou partes condenadas de carcagas;

IV - modelo 4:

a) dimensdes: 7cm x 6¢m (sete centimetros por seis centimetros);

b) forma: retangular no sentido horizontal;

c) dizeres: a palavra “Bom Jardim / RJ” colocada horizontalmente no canto superior interno
esquerdo, seguida das iniciais “S.I.M.” no canto superior interno direito, no centro e em destaque as

palavras APROVEITAMENTO CONDICIONAL com altura de 4 cm (cinco centimetros); e

d) uso: para carcagas ou partes de carcagas destinadas ao preparo de produtos submetidos aos
processos de esterilizagio pelo calor, de salga, de cozimento;

V - modelo 5:
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I - palavra “INSPECIONADO”, em caixa alta;
IIT - 0 ntimero de registro do estabelecimento ou propriedade; e
IV - as iniciais “S.I.M.”, em caixa alta, que significa Servigo de Inspegio Municipal.

Art. 253. Os carimbos do SIM devem obedecer exatamente a descrigdo e aos modelos determinados
neste Regulamento e em normas complementares, respeitadas as dimensdes, a forma, os dizeres, o
tipo e o corpo de letra e devem ser colocados em destaque nas caixas e outras embalagens, nos
rétulos ou nos produtos, numa cor unica, de preferéncia preta, quando impressos, gravados ou
litografados.

Parigrafo Unico. Nos casos de embalagens pequenas, cuja superficie visivel para rotulagem seja
menor ou igual a 10 cm? (dez centimetros quadrados), o carimbo nfio necessita estar em destaque em
relagdo aos demais dizeres constantes no rétulo.

Art. 254, Quando constatadas irregularidades nos carimbos, estes devem ser imediatamente
inutilizados pelo SIM.

Art. 255. Os diferentes modelos de carimbos do SIM a serem usados nos estabelecimentos
inspecionados e fiscalizados pelo SIM devem obedecer s seguintes especificagdes, além de outras
previstas em normas complementares:

I - modelo 1:

a) dimensdes: 4cm x 4cm x dem (quatro centimetros);

b) forma: triangular;

c) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, ao centro e acima da
palavra “INSPECIONADO?”, colocada horizontalmente na base interna do tridngulo, a palavra
“BOM JARDIM / RJ” abaixo e na base do tridngulo e do lado externo dele. Logo acima do ntmero
de registro do estabelecimento devem constar as iniciais “S.LM.”; a palavras “PREFEITURA” ao

lado esquerdo externo ao tridngulo e acompanhando a aresta, e a palavra “MUNICIPAL DE” ao lado
direito externo do tridngulo acompanhando a referida aresta.

d) uso: para carcaca ou quartos de suideos em condi¢des de consumo em natureza, aplicado
sobre as carcagas ou sobre os quartos das carcagas;

II- modelo 2:
a) dimensdes:
L. Iem x Iem x Tem (um centimetro), quando aplicado em embalagens com superficie visivel

para rotulagem menor ou igual a 10cm? (dez centimetros quadrados) ou nas embalagens de peso ou
volume de até 0,999 quilograma ou litro;
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a) dimensdes: 7em x 6cm (sete centimetros por seis centimetros);
b) forma: retangular no sentido horizontal;

¢) dizeres: a palavra “Bom Jardim / RJ” colocada horizontalmente no canto superior interno
esquerdo, seguida das iniciais “S.IM.” 1o canto superior interno direito, e na lateral direita, dispostas
verticalmente as letras “TE” ou “FC” com altura de 2,5cm (dois centimetros e meio) para cada letra;
e

d) uso: para carcacas ou partes de carcagas destinadas a0 preparo de produtos submetidos ao
tratamento pelo frio (TF) ou de fusio pelo calor (FC); e

VI- modelo 6:
a) dimensdes: variada;
b) forma: circular;

¢) dizeres: deve constar o nimero de registro do estabelecimento, isolado e sobre as iniciais
“S.I.M.” colocadas horizontalmente, e a palavra “Bom Jardim / RJ” acompanhando a borda superior
interna do circulo; logo abaixo do numero, a palavra “Inspecionado” seguindo a borda inferior do
circulo; e

TITULO XII

DOS ESTABELECIMENTOS E PRODUTOS ARTESANAIS, DE AGRICULTURA
FAMILIAR E AGROINDUSTRIAS DE PEQUENO PORTE

Art. 256. O SIM - BJ & tompetente para certificar ou deferir o selo ARTE, em conformidade com o
Decreton® 9.918 de 18 de julho de 2019,

produgdo, critérios de inspegdo, controles de matéria prima e produto acabado, relagdo de produtos
enquadrados e suas especificidades, estrutura de estabelecimento e rotulagem, salvo as ja previstas
neste Regulamento, deverio ser descritas em regulamento  especifico, ou adotadas as
regulamentagdes oficiais existentes publicadas pelo Orgdo de Inspecdo do Estado ou Federal.

Art. 257. O SIM - BJ, através da Secretaria Municipal a qual estd subordinado, devers estabelecer
normas especificas de inspegéo e fiscalizagdo sanitéria de Produtos de origem animal, referente a
agricultura familiar e da agroindistria de pequeno porte.
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§ 1° Para o estabelecimento das normas dispostas no caput deste Artigo, devera ser observada
obrigatoriamente a Lej Complementar n° 253, de 04 de dezembro de 2018, que atualiza a Lei Geral
do Municipal da microempresa e da empresa de pequeno porte,

§ 2° Para o registro de estabelecimentos agroindustriajs de pequeno porte, poderdo ser observadas as
normas constantes em Regulamentaggo especifica Federal, Estadual oy Municipal.

TITULO XII1
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES
CAPITULO I

Dos responsaveis pela infracio

Art. 258. Serdo responsabilizadas pela infracdo as disposi¢bes deste Decreto, para efeito da
aplicago das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

I - fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados ou relacionados no SIM B,

II - proprietérias, locatarias ou arrendatdrias de estabelecimentos registrados ou relacionados
no SIM BJ onde forem recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados,
industrializados, conservados, acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos,
materias-primas ou produtos de origem animal; e :

IIT - que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal;

Parigrafo tnico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragdes cometidas por
quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou Juridicas que exercam atividades
industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

CAPITULO IT

Das medidas cautelares

Art. 259. Se houver evidéncia ou suspeita de risco sanitirio iminente, o SIM BJ devera adotar,
isolada ou cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

I - apreensdo do produto;
IT - suspens&o proviséria do processo de fabricagio ou de suas etapas; e

III - coleta de amostras do produto para realizacio de anilises laboratoriais.




ESTADO DO RIO DE JANEIRO

PREFEITURA MUNICIPAL DE BOM JARDIM
GABINETE DO PREFEITO

§ 1° Sempre que necessdria, serd determinada a revisio dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

§ 2° A retomada do processo de fabricagdo ou a liberacio do produto sob suspeita ‘serd autorizada
caso o SIM constate a inexisténcia ou a cessacdo da causa que motivou a adogio da medida cautelar,

§ 3° O disposto no caput ndo afasta as competéncias de outros orgdos fiscalizadores, na forma da
legislagdo.

§ 4° As medidas acauteladoras previstas neste Decreto durardo no méximo 90 (noventa) dias.

§ 5° As medidas acauteladoras previstas neste Decreto poderdo ser convertidas em definitivas, antes
de esgotado o seu prazo de duraggo, em caso de formacdo de coisa julgada administrativamente por
infracio a este Decreto.

TITULO X1V
DAS INFRACOES E PENALIDADES
CAPITULO I
DAS INFRACOES

Art. 260. Constituem infragdes ao disposto neste Decreto, além de outras previstas:
I - construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovago da CSIM,;

IT - ndo realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatdrio ou o arrendatirio sobre esta exigéncia legal, por ocasidio da venda, da locagio ou do
arrendamento;

III - utilizar rétulo que néo atende ao disposto na legislagdo aplic4vel especifica;

IV - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condigdes
inadequadas;

V - ultrapassar a capacidade méxima de abate, de industrializagio, de beneficiamento ou de
armazenagem;

VI - elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulagdo e de
composi¢do registrados na CSIM;

VII - expedir produtos sem rétulos ou cujos rotulos ndo tenham sido registrados na CSIM;

VIII - desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos em normas
referentes aos produtos de origem animal;

IX - ndo cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos
expedidos em resposta ao SIM, relativos a planos de agio, fiscalizagBes, autuagoes, intimagdes ou
notificagdes;
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X - desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e 3 higiene
das instalagSes, dos equipamentos, dos utensilios, dos trabalhos de manipulagio e de preparo de
matérias-primas e de produtos;

XI - omitir elementos informativos sobre composigio centesimal e tecnoldgica do processo
de fabricagio;

XII' - receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagado de sua procedéncia;

XII - utilizar processo, substéncia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na
legislagio especifica;

XIV - adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento ndo registrado ou relacionado em Orgzos de Inspegdo ou que ndo conste no cadastro
geral do Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal;

XV - expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVI - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois
de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagfo do produto;

XVII - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o érgdo fiscalizador, referentes i quantidade, & qualidade e 3 procedéncia das matérias-
primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagéo que, direta ou
indiretamente, interesse a CSIM e ao consumidor;

XVIII - Promover o comércio intermunicipal ou interestadual sem estar devidamente inserido
no Sistema Brasileiro de Inspegdo de Produtos de Origem Animal;

XIX - fraudar registros sujeitos a verificagio pelo SIM;
XX - ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
XXI - alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXII - ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco & satide ou aos
interesses do consumidor;

XXIV - embaragar a agdo de servidor da CSIM no exercicio de suas fungdes, com vistas a
dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizacdo;

XXV - desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor na CSIM;
XXVI - produzir ou expedir produtos que representem risco a satide publica;

XXVII - produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;
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XXVIII - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nédo inspecionados no preparo de
produtos usados na alimentagéio humana;

XXIX- utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XXX - adulterar documentos oficiais.

Art. 261-Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam, no
todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

I - apresentem-se alterados;
II - apresentem-se adulterados;

IIT - apresentem-se danificados por umidade ou fermentagio, rangosos, com caracteristicas
fisicas ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulagdo, na elaborago, na conservagio ou no acondicionamento;

IV - contenham substancias ou contaminantes que nio possuam limite estabelecido em
legislagdo, mas que possam prejudicar a satde do consumidor;

V - contenham substancias t6xicas Ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagéio especifica;

VI - ndo atendam aos padrdes fixados pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento;

VII - contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, em normas complementares e em legislagdo
especifica;

VIII - revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso veterinirio acima
dos limites estabelecidos em legislagio especifica do Ministério da Agricultura, Pecuiria e
Abastecimento e do érgo regulador da satde;

X - sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de
uso veterindrio durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

XI - sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que
possam prejudicar a qualidade do produto;

XII - apresentem embalagens estufadas;

XIII - apresentem embalagens defeituosas, com seu conteudo exposto a contaminagdo e a
deterioracio;

XIV - estejam com o prazo de validade expirado;

XV - ndo possuam procedéncia conhecida; ou
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XVI - nio estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspecio
Sanitaria.

Paragrafo Unico. Outras situagdes nio previstas nos incisos de I a X VI podem tornar as matérias-
primas e os produtos Impréprios para consumo humano, conforme critérios definidos em
regulamentagio complementar ou pelo Ministério da Agricultura, Pecusria e Abastecimento.

Art. 262. Além dos casos previstos no art. 261, as carnes ou os produtos cdrneos devem ser
considerados imprdprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

I - sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenagdo previstos ‘em
legislagdo especifica dos Orgdos de Inspegiio Oficiais;

IT - estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja
uma consequéncia natural de seu processamento tecnoldgico; ou

II - estejam infestados por parasitas ou com indicios de acdo por insetos ou roedores.

Parigrafo vinico. Sdo ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou os produtos
cdrneos obtidos de animais ou matérias-primas animais nio submetidos 4 inspecdo sanitaria oficial.

Art. 263. Além dos casos previstos no art. 261, o pescado ou os produtos de pescado devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

I - estejam em mau estado de conservagao e com aspecto repugnante;
II - apresentem sinais de deterioragdo;

1IT - sejam portadores de lesdes ou doengas;

IV - apresentem infecgfio muscular maci¢a por parasitas;

V - tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nio autorizados pelo Ministério
da Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

VI - tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca; ou

VII - apresentem perfuragdes dos envoltérios dos embutidos por parasitas.

I - alteragfes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenca de
manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presenca de embrido com mancha
orbitdria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

IT - mumificagio ou estejam secos por outra causa;
III - podridio vermelha, negra ou branca;

IV - contaminagdo por fungos, externa ou internamente;
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V - sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substincias
capazes de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - rompimento da casca e estejam sujos; ou
VII - rompimento da casca e das membranas testdceas.

Pardgrafo Unico. Sdo também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubagio.

Art. 265. Além dos casos previstos no art. 261, considera-se impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento do leite cru, quando: ]

I - provenha de propriedade interditada pela autoridade de satide animal competente;

II - na selegéio da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes
de acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscdpico, de conservadores, de agentes
inibidores do crescimento microbiano ou de outras substincias estranhas 4 sua composigio;

IT - apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia; ou
IV - revele presenga de colostro.

Paragrafo iinico. O leite considerado impréprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser descartados e
inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 266. Além dos casos previstos nos art. 261 € art. 265, considera-se impréprio para produgdo de
leite para consumo humano direto o leite cru, quando:

I - ndo atenda as especificagdes previstas pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e
Abastecimento e em normas complementares; ou

Il - ndo seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Art. 267. Além dos casos previstos no art. 261, s#o considerados improprios para consumo humano,
na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrdo que evidenciem fermentagio
avangada ou hidroximetilfurfural — HMF acima do estabelecido, conforme o disposto em normas
complementares.

Art. 268. Para efeito das infracdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e os produtos podem
ser considerados adulterados, quando apresentarem:

a) as matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos em razdo da substituigéo por outros inertes ou estranhos, nio atendendo
ao disposto na legislagio especifica;

b) as matérias-primas e os produtos com adigio de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes
de tecnologia ou de substincias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de ocultar
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alteragGes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboragdo ou de aumentar o
volume ou o peso do produto;

¢) os produtos que na manipulagdo ou na elaboragdo tenham sido empregados matérias-
primas ou ingredientes impréprios ou que ndo atendam a0 disposto no Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade - RTIQ ou na formulagdo indicada no registro do produto;

d) os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagéio original ou sem prévia autorizacio da CSIM;

€) 0s produtos que sofram alteragdes na data ou no prazo de validade;

f) quando tenham sido utilizadas denominagdes diferentes das previstas pelo Ministério da

Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, em normas complementares ou no registro de produtos junto
ao SIM BI;

) 0s que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo,
com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto a CSIM e que se
denominem como este, sem que o seja;

h) quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressio que induza
0 consumidor a erro ou confusio quanto a origem, a natureza ou i qualidade do produto ou lhe
atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa;

i) 0s que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da
indicada no registro do produto; ou

j) 0s que ndo tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou nio
a0 consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Art. 269. O SIM podera estabelecer, em normas complementares, os critérios de destinagio de
matérias-primas e de produtos julgados impréprios para o consumo humano, na forma em que se
apresentem, incluindo sua inutilizagdo ou seu aproveitamento condicional, quando seja tecnicamente
viavel, ou utilizar normas complementares publicadas pelos orgaos de Inspecdo Estadual ou F ederal;

Art. 270. Nos casos previstos no art, 260 e 261, independentemente da penalidade administrativa
aplicdvel, podem ser adotados os seguintes procedimentos:

I - nos casos de apreensdo, apés reinspe¢do completa, as matérias-primas e os produtos
podem ser condenados ou pode ser autorizado o seu aproveitamento condicional para a alimentacéo
humana, conforme disposto em normas complementares; e

I - nos casos de condenagao, pode ser permitido o aproveitamento das matérias-primas e dos
produtos para fins nio comestiveis.

CAPITULO I1
DAS PENALIDADES
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Art. 271. As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniéria ou
consistirdo em obrigagio de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e ao
contraditorio.

Art. 272. Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragiio ao disposto neste
Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a sua
natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

I —Notificagdo com efeitos de adverténcia, quando o infrator for primrio e néo tiver agido
com dolo ou ma-fé;

IT - multa, nos casos nio compreendidos no inciso I, tendo como valor maximo o
correspondente ao valor fixado na Lej Complementar n°287 de 20 de abril de 202 1.

III - apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando
ndo apresentarem condicdes higiénico-sanitérias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;

IV - suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaga de natureza higiénico-sanitria
ou quando causar embarago & agio fiscalizadora;

V - interdigéo total ou parcial do estabelecimento, quando a infra¢do consistir na adulteragio
ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspegdo técnica realizada
pela autoridade competente, a inexisténcia de condicdes higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - cassagéo de registro ou do relacionamento do estabelecimento.

§ 1° As multas previstas no inciso II do caput deste Artigo serdo agravadas até o grau maximo, nos
casos de artificio, ardil, simulagfo, desacato, embarago ou resisténcia acdo fiscal.

§ 2° A interdigdio ou a suspensdo podem ser levantadas apds o atendimento das exigéncias que as
motivaram.

§ 3° Se a interdigdo total ou parcial nédo for levantada, nos termos do § 2° apos doze meses, serd
cancelado o registro do estabelecimento.

Art, 273. Para fins de aplicagdio da sangdo de multa de que trata o inciso I do art.272, sdo
consideradas:

I - infraces leves as compreendidas nos incisos I a IX do caput do art.260;
IT - infragdes graves as compreendidas nos incisos X a XXII do caput do art. 260; e
III - infracGes gravissimas as compreendidas nos incisos XXIIT a XXX do caput do art. 260.

§ 1° As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo receber graduagio
superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco A saide ou aos interesses dos
consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.
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§ 2° Aos que cometerem outras infragBes a este Decreto ou 4s normas complementares, serd aplicada
multa no valor compreendido entre um e cem por cento do valor maximo da multa, de acordo com a
gravidade da falta e seu impacto na satde publica ou na satide animal, observadas as circunstincias

atenuantes ¢ agravantes previstas no art. 13 e 14 da Lei Complementar n°287 de 20 de abril de 2021;

§ 3° Considera-se unidade fiscal de referéncia, para fins deste Decreto, o valor da UNIF-BJ —
Unidade Fiscal de Bom Jardim — RJ, na forma do Art. 439 da Lei Complementar Municipal n° 218,
de 14 de dezembro de 2016, ou outra unidade que venha a substituf-la.

Art. 274. Para efeito da fixagdo dos valores da multa de que trata o inciso II do caput do art. 272,
serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a satde publica e
para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstincias atenuantes e
agravantes.

§ 1° Na hipétese de haver concurso de circunsténcias atenuantes e agravantes, a aplicagfo da pena
deve ser considerada em razio das que sejam preponderantes.

§ 2° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infragdo depois do transito em julgado
da decisfio administrativa que o tenha condenado pela infragdo anterior, podendo ser genérica ou
especifica,

§ 3° A reincidéncia gencrica ¢ caracterizada pelo cometimento de nova infragio e a reincidéncia
especifica ¢ caracterizada pela repeticdo de infragéio j4 anteriormente cometida.

§ 4° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenagdo anterior se entre a data do cumprimento
ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infragdio posterior tiver decorrido mais de
cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

§ 5° Quando a mesma infragio for objeto de enquadramento em mais de um dispositivo deste
Decreto, prevalece para efeito de puni¢do o enquadramento mais especifico em relagio ao mais
gendrico.

Art. 275. As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensio ou da
inutilizagdo do produto, da interdig¢do total ou parcial de instala¢des, da suspensio de atividades, da
cassacdo do registro ou do relacionamento do estabelecimento ou da agfio criminal, quando tais
medidas couberem,

Parigrafo Unico: A cassacdo do relacionamento ou do registro sera aplicada pelo Coordenador do
SIM.

Art. 276. Apurando-se no mesmo processo administrativo a prética de duas ou mais infragdes, as
penalidades sero aplicadas cumulativamente para cada disposigéo infringida.

Art. 277. Para fins de aplicago das sancgdes de que trata o inciso III do caput do art. 272, serd
considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam condi¢des
higiénico-sanitérias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram adulterados, sem
prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

I - adulterar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;
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Il - expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condi¢des inadequadas;

I - utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricacso do produto;

1V - produzir ou expedir produtos que representem risco a satide publica;

V-~ produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao consumo
humano;

VI - utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nio inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimentagdo humana;

VII - elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou aos
processos de fabricagio, formulagio e composicio registrados pelo SIM; ou

VIII - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento.

Pardgrafo Unico: Cabe a0 infrator arcar com os eventuais custos de remogdo, de transporte e de
destrui¢do dos produtos condenados. 3

Art. 278. Para fins de aplicagio da san¢dio de que trata o inciso [V do caput do art. 272,
caracterizam atividades de risco ou situagdes de ameaca de natureza higiénico-sanitaria, sem prejuizo
de outras previsdes deste Decreto: '

I - desobediéncia ou inobservancia as exigéneias sanitdrias relativas ao funcionamento ea
higiene das instalagdes, dos cquipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulacdo e de
preparo de matérias-primas e produtos;

1T - omissdo de elementos informativos sobre a composi¢do centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricagio;

[IT - adulteragio de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

IV - expedi¢io de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condigdes inadequadas;

'V - recepgio, utilizagdo, transporte, armazenagem ou expedi¢do de matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovagio de sua procedéncia;

VI - simulagdo da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII - utilizagdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢do nos produtos de novas
datas depois de expirado o prazo ou aposicdo de data posterior a data de fabricagfo do produto;

VIII - produgio ou expedigio de produtos que representem risco 4 satide publica;

IX - produgio ou expedi¢do, para fins comestiveis, de produtos que sejam improprios ao
consumo humano;
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X - utilizagio de matérias-primas e de produtos condenados ou nio inspecionados no preparo
de produtos utilizados na alimentagdo humana;

XI - utilizagfo de processo, substéncia, ingredientes ou aditivos que ndo atendam ao disposto
na legislagfio especifica;

XII - utilizagdo, substituico, subtragdo ou remogfo, total ou parcial, de matéria-prima,
produto, rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

XIII - prestagdo ou apresentagdo de informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o Grgdo fiscalizador, referente 3 quantidade, & qualidade e a procedéncia -das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegagio de informagio que

interesse, direta ou indiretamente, ao SIM ¢ a0 consumidor;

XIV - alteragdo, fraude, adulteragdo ou falsificaciio de registros sujeitos a verificagio pelo
SIM;

XV - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem
como nos documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de acdo, fiscalizagdes, autuacdes,
intimagdes ou notificagdes;

XVI - ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializagfo, de beneficiamento
ou de armazenagem;

XVII - ndo apresentagio de documentos que sirvam como embasamento para a comprovacio
da higidez ao SIM dos produtos expedidos, em atendimento 3 solicitagdo, intimag&o ou notificagio;

XVIII - aquisigio, manipulagéo, expedig¢io ou distribui¢io de produtos de origem animal
oriundos de estabelecimento nio registrado ou relacionado em ()rgﬁo de Inspegdo Municipal aderido
ao SISBI, Estadual, Federal ou que nio conste no cadastro geral do Sistema Brasileiro de Inspecio
de Produtos de Origem Animal; ou

XIX - ndo realizacio de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a satide ou
aos interesses do consumidor. '

Art. 279. Para fins de aplicagio da sangdo de que trata o inciso IV do art. 272, caracterizam
embarago a acdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

I - embaragar a agio de servidor do SIM no exercicio de suas fungdes, visando a dificultar,
retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagdo;

IT - desacatar, intimidar, ameagar, agredir, tentar subornar servidor do SIM;

IIT - omitir elementos informativos sobre composi¢io centesimal e tecnoldgica do processo de
fabricagio;

IV - simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

V - construir, ampliar ou reformar instalagGes sem a prévia aprovagio do SIM;
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VI - utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rétulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VII - prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsds ou inexatos
perante o 6rgio fiscalizador, referente a quantidade, 4 qualidade e & procedéncia das matérias-primas,
dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegagio de informagdo que, direta ou
indiretamente, interesse ao SIM e a0 consumidor;

VIII - adulterar documentos oficiais;
IX - adulterar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM:

X - ndo cumprir os prazos estabelecidos €m seus programas de autocontrole, bem como nos
documentos expedidos ao SIM, em atendimento a planos de acso, fiscalizagGes, autuacdes,
intimagdes ou notificagdes; ou

XI - nio realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a satide ou a0s
interesses do consumidor.

Art. 280. Para fins de aplicagdo da sangdo de que trata o inciso V do caput do art. 272, caracterizam
a inexisténcia de condigdes higiénico-sanitérias adequadas, sem prejuizo de outras previsdes deste
Decreto, quando ocorrer:

I - desobediéncia ou inobservancia s exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de manipulagdo
e de preparo de matérias-primas e produtos; ou

IT - ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em seus programas de autocontrole, bem como
nos documentos expedidos ao SIM, em atendimento & planos de aclo, fiscalizagdes, autuacdes,
intimagdes ou notificacdes relativas 4 manutencdo ou higiene das instalagges.

Art. 281.  As sangbes de interdigdo total ou parcial do estabelecimento em decorréncia de
adulteragdo ou falsificacio habitual do produto, ou de suspensio de atividades oriundas de embarago
a agdo fiscalizadora, serfio aplicadas pelo periodo minimo de sete dias, o qual podera ser acrescido de
quinze, trinta ou sessenta dias, tendo em vista o histérico de infragdes, as sucessivas reincidéncias e
as demais circunstncias agravantes previstas no Art. 274.

Art. 282. Caracteriza-se a habitualidade na adulteragdo de produtos quando constatada a idéntica
infragdo por trés vezes, consecutivas ou ndo, dentro do periodo de doze meses.

Art. 283. Caracteriza-se a propaganda de produtos contrariando a legislagdo de inspecdo quando
constatado divulgagio de produtos em que haja atividade de risco ou situagdo de ameaca de natureza
higiénico-sanitaria.

Art. 284, As sangdes de cassacdo de registro ou de relacionamento do estabelecimento devem ser
aplicadas nos casos de:
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IT - reincidéncia em infragio cuja penalidade tenha sido a interdi¢do do estabelecimento ou a
suspensdo de atividades, nos periodos maximos fixados no art. 281; ou

I - néo levantamento da interdigdo do estabelecimento ap6s decorridos doze meses.

TITULO XV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 285. O descumprimento as disposigdes da Legislacdo Municipal, deste Decreto e 4s normas
complementares serd apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a
lavratura do auto de infragdo.

Art. 286. O auto de infragfo serd lavrado por Fiscal do SIM que houver constatado a infragdo, no
local onde foi comprovada a irregularidade ou no érgdo de Inspe¢io Municipal.

Art. 287. O auto de infra¢do deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve descrever g
infragdo cometida e a base legal infringida.

Art, 288. O auto de infracdo serd lavrado em modelo préoprio a ser estabelecido pela CSIM.

Art. 289. A assinatura e a data apostas no auto de infragio por parte do autuado, ao receber sua
coOpia, caracterizam intimag&o vélida para todos os efeitos legais. '

§ 1° Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infragio, o fato deve ser consignado no
proprio auto de infragdo.

§ 2° A ciéncia expressa do auto de infragdo deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso de
recebimento AR, por telegrama ou outro meio que assegure a certeza da cientificagdo do interessado.

Art. 290. A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito, em verniculo e protocolizada na
representagio da Secretaria Municipal de Turismo, Cultura, Esporte, Lazer e Desenvolvimento
Econémico - SMTCELDE no prazo de dez dias, contados da data da cientificagdo oficial.

Art. 291. Na Coordenadoria de Servigo de Inspegio Municipal, apés juntada ao processo a defesa

—. Ou o termo de revelia, deve instrui-lo com relatério e o Coordenador desse Servigo deve proceder ao

Jjulgamento em primeira instancia.

Art. 292. Do julgamento em primeira instincia, cabe recurso, em face de razdes de legalidade e do
mérito, no prazo de dez dias, contado da data de ciéncia ou da data de divulgagio oficial da decisio.

Parigrafo Unico. O recurso tempestivo poderd, a critério da autoridade Julgadora, ter efeito
suspensivo sobre a penalidade aplicada e deve ser dirigido a autoridade que proferiu a decisdo, a
qual, se ndo a reconsiderar, encaminhari o processo administrativo ao Secretério Municipal de
Turismo, Cultura, Esporte, Lazer e Desenvolvimento Econémico para proceder ao julgamento em |
segunda instincia. :
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Art. 294. O nio recolhimento do valor da multa no prazo de trinta dias, comprovado nos autos do
processo transitado em julgado, implicard o encaminhamento do débito para inscricdo em divida
ativa do Municipio.

Parigrafo Unico. Em caso de determinagio de inutilizagdo de produto, o infrator tera o prazo de
quinze dias para comprovar a inutilizagfio, sob pena de conversdo para sangdo administrativa de
multa por infragio gravissima.

Art. 295, Poderd ser dado conhecimento piblico dos produtos e dos estabelecimentos que
incorrerem em adulteragdo comprovadas em Processos com trénsito em julgado no Ambito
administrativo.

Pardgrafo Unico. Também pode ser divulgado o recolhimento de produtos que coloquem em risco
a satde ou os interesses do consumidor.

Art. 296. A lavratura do auto de infrago ndo isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a
tenha motivado.

Art. 297. Os valores da multa serio reduzidos em 20% (vinte por cento) quando o pagamento for
efetuado em até 20 (vinte) dias corridos, contados da data da notificagfio da decisio.

Art. 298. Apés a decisiio de Suspensio de atividade ou de interdi¢fo parcial ou total, apds a
adequagfo do estabelecimento, poders o requerente protocolizar pedido para nova inspecio.

Art. 299. Apés nova inspegdo, constatando atendimento as exigéncias do SIM BJ, mediante laudo ou
relatério elaborado pelos fiscais, o Coordenador de Servigo de Inspecio deverd revogar a sangio
aplicada, sem prejuizo das demais sangdes cominadas cumulativamente.

Parigrafo Unico. Em caso de negativa ao requerimento de nova inspe¢do, cabers recurso, na forma
dos Art. 292 e 293 deste Decreto, :

TITULO XVI
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 300. Os casos omissos ou as davidas que se suscitarem na execucdo deste Regulamento serdo
resolvidos pelo SIM, com base em informagdes técnicas e cientificas, e no disposto nos Artigos 259°
€ 260° deste Decreto.

Parigrafo Unico. O SIM poderd se valer de analises de risco, por ele desenvolvida ou pelo
interessado, para subsidiar decisges e resolucdes.
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Art. 301. As penalidades
para a determinacdo da rei
regulamento.

aplicadas, apés o transito em julgado administrativo, serdo consideradas
ncidéncia em relagdo a fato praticado depois do inicio da vigéncia deste

Art. 302. Aplicam-se subsidiariamente, no que ndo conflitar com este Decreto, as disposigdes que
regulamentam a aplicagfio do Cddigo de Posturas Municipais.

Art. 303. Revogam-se 0s Arts. 66 ao 78 do Decreto Municipal n® 2.382, de 28 de abril de 2011,

Art. 304. Este Decreto entra em vi gor na data de sua

publicagio, revogando-se as disposi¢tes em
contrrio.
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